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Obrigado por ter comprado um produto da marca LIVOO. Nós tomamos cuidado especial com o design, 

ergonomia e uso simples de nossos produtos. Esperamos que este produto possa fornecê-lo plena 

satisfação.  

Este manual de instruções também se encontra disponível no nosso website 
www.livoo.fr 

 

Instruções gerais 
 

RESERVE UM TEMPO PARA LER DETALHADAMENTE AS 
INSTRUÇÕES DE USO, ESPECIALMENTE ANTES DO PRIMEIRO 
USO. 
Um uso indevido do aparelho pode danifica-lo ou machucar o 
usuário. Tenha certeza de usar o aparelho de acordo com o uso 
a que ele foi destinado; não assumimos nenhuma 
responsabilidade por danos devido a um uso incorreto ou 
manuseio ruim. 

1. Antes de usar o produto, leia e siga todas as advertências 

e instruções neste manual, mesmo se você estiver 

familiarizado com este produto. 

2. Este produto não é um brinquedo. Mantenha ele fora do 

alcance das crianças e animais de estimação. 

3. As crianças não devem ser autorizadas a usar o 

dispositivo. 

4. Produto consistindo de peças pequenas. Se engolido, 

pode causar um risco de asfixia. 

5. Não modifique o produto de nenhuma maneira. 

6. Não deixe o dispositivo cair e não sujeite ele a quaisquer 

impactos mecânicos. 
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7. É recomendado remover as baterias quando o aparelho 

não é utilizado por longos períodos. 

8. Não exponha o dispositivo a líquidos. O dispositivo não é 

à prova d’água. Evite todo o contato direto com água ou 

outros líquidos. 

9. Limpe o termómetro após cada uso. 

10. Não abra ou repare o dispositivo você mesmo, caso 

contrário sua garantia é anulada. 
 

 

ESPECIFICAÇÕES DE PRODUTO 
 

 Ecrã de LCD de retroiluminação 

 8 opções de carne e peixe possíveis 

 Diferentes tipos de disparo pré-programados 

 Sonda à prova d’água de aço inox 

 Medição de temperatura entre 0°C e 250°C 

 Transmissão sem-fio 

 Função de cronómetro e alarme 

 Exibição de temperatura °C/°F selecionada 

 Alcance de até 30 metros 
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DESCRIÇÃO 

 

USO 

 
Ligue o termómetro 
- Insira 4 baterias AAA não inclusas: duas na base e duas no termómetro. 

- Ative o interruptor “POWER” na traseira do termómetro e na base para controlar 

ligar/desligar.Transmissor 

- Após ambas as partes tiverem sido ligadas, o LED vermelho no meio da base pisca três vezes 

sucessivamente. 

- Conecte o conector da sonda na tomada do transmissor. Insira a ponta da sonda no centro da 

carne, tomando cuidado para não a atravessar. Não exponha nenhuma parte da sonda em chamas 

abertas. 

- O termómetro agora está pronto para medir a temperatura. 

Nota: 

Os dados de temperatura são transmitidos entre o sensor e o termómetro a cada 30 segundos. Se a 

temperatura permanecer inalterada, o monitor não transmitirá nenhum sinal, se houver um aumento 

de mais de um grau, o transmissor emitirá um sinal audível. 

 

Selecione o tipo de carne e o nível de sabor 
- Prima o botão “MEAT” [CARNE] para alterar o tipo de carne. Primar mudará a exibição na seguinte 

sequência. 
 

Monitor 

Transmissor 

Sonda 
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      BIFE      CORDEIRO    VITELA    HAMBURGUER    PORCO     PERU        GALINHA  

 
 

- Prima o botão “TASTE” [SABOR] para selecionar o nível conclusão (Raro, Raro médio, Médio, Bem 

médio, ou Bem concluído). 

- Comece a cozinhar 

- Os alertas de cozimento emitirão um som quando a carne alcançar a temperatura alvo. 

 

Defina a temperatura alvo manualmente 
- Insira a sonda na carne conforme mostrado acima. 
- Prima e segure o botão “MODE” [MODO] por 3 segundos para mudar para definir os padrões de 

temperatura, 
- Prima “MIN” e “SEC” para selecionar sua temperatura desejada. 
- Prima o botão “MODE” para confirmar sua definição 
- Sua temperatura alvo aparecerá no ecrã de LCD.  
- Comece a cozinhar. 
- Os alertas de cozimento emitirão um som conforme descrito acima. 
Nota: 
A temperatura é exibida em °C ou °F. Para selecionar Fahrenheit ou Celsius, primar brevemente o 
botão “MODE” lhe permitirá mudar entre os modos individuais. 
 

Use o cronómetro 
O cronómetro pode ser usado independentemente do sensor de temperatura. 

Se nenhum cronómetro estiver definido, o cronómetro agirá como um cronógrafo. 

Definindo o cronómetro: 

- Use as teclas MIN e SEC  

- Prima o botão "         " para iniciar.  

- Prima o botão "        " novamente para pausar o cronómetro, 

- Após pausado, prima o botão “CLEAR” [LIMPAR] para redefinir. 

Quando o cronómetro estiver finalizado, a unidade emitirá um bipe. Para silenciar o alerta, prima 

qualquer botão. 

 

 

 

LIMPEZA E MANUTENÇÃO 
 

- Limpe a sonda com água e um detergente neutro. 

- Para limpar a unidade principal e a sonda, use um pano húmido 

 

STOP

START

STOP

START

   PEIXE 
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A eliminação correta da unidade - (Equipamento Elétrico e Eletrônico) (Aplicável na União Europeia e outros 

países europeus que adotaram sistemas de recolha de lixos separados).   
A Diretiva Europeia 2012/19 / EU relativa aos resíduos de equipamentos elétricos e eletrónicos (REEE), exige 

que os dispositivos domésticos utilizados não são jogados no fluxo normal de lixo doméstico.  
Os aparelhos antigos devem ser recolhidos separadamente, a fim de otimizar a recuperação e reciclagem de 

materiais conter e reduzir o impacto na saúde humana e no ambiente.   
O símbolo do caixote do lixo é marcado em todos os produtos para lembrar as obrigações de recolha seletiva.   

Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou revendedor para informações sobre o descarte correto do seu 

equipamento.    

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Foto não contratual   

 O fabricante reserva-se no direito de fazer alterações sem aviso prévio dos seus produtos   
 

 LIVOO 
 BP 61071   
 67452 Mundolsheim - FRANCE 

 


