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Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke LIVOO gekauft haben. Wir geben uns große Mühe beim Design, 

der Ergonomie und der Benutzerfreundlichkeit unserer Produkte. Wir hoffen, dass Sie dieses Produkt 

vollkommen zufrieden stellt.  

Diese Anleitung ist auch auf unserer Website www.livoo.fr verfügbar. 

 

Allgemeine Hinweise 
 

BITTE NEHMEN SIE SICH ZEIT ZUM SORGFÄLTIGEN LESEN DER 
BEDIENUNSANLEITUNG, INBESONDERE VOR DEM ERSTEN 
GEBRAUCH. 
Eine missbräuchliche Verwendung des Gerätes kann das Gerät 
beschädigen oder den Benutzer verletzen. Achten Sie darauf, 
dass Sie das Gerät für den bestimmungsgemäßen Gebrauch 
verwenden. Wir schließen jegliche Haftung für Schäden aus, 
wenn diese durch einen Fehlgebrauch oder Modifikationen 
entstanden sind. 

1. Lesen und befolgen Sie vor der Verwendung des 

Produkts alle Warn- und Bedienhinweise in diesem 

Handbuch, selbst dann, wenn Sie mit dieser Art von 

Produkt vertraut sind. 

2. Dieses Produkt ist kein Spielzeug. Halten Sie es von 

Kindern und Haustieren fern. 

3. Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. 

4. Produkt besteht aus Kleinteilen. Bei Verschlucken, 

können diese zu einer Erstickungsgefahr führen. 

5. Nehmen Sie keinerlei Veränderungen am Produkt vor. 

6. Lassen Sie das Gerät nicht fallen und vermeiden Sie 

mechanische Stoßeinwirkungen auf das Gerät. 

http://www.livoo.fr/
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7. Es wird empfohlen, die Batterien zu entnehmen, wenn 

das Gerät für längere Zeit nicht verwendet wird. 

8. Das Gerät keinen Flüssigkeiten aussetzen. Das Gerät ist 

nicht wasserdicht. Vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit 

Wasser oder anderen Flüssigkeiten. 

9. Reinigen Sie das Thermometer nach jedem Gebrauch. 

10. Öffnen oder reparieren Sie das Gerät nicht 

selbstständig, andernfalls wird die Garantie ungültig. 

 

 

 
 

PRODUKTSPEZIFIKATIONEN 
 

 Hinterleuchteter LCD-Bildschirm 

 8 Sorten von Fleisch und Fisch möglich 

 Verschiedene vorprogrammierte Kocharten 

 Wasserdichte Sonde aus Edelstahl 

 Temperaturmessung zwischen 0-250 °C 

 Drahtlose Übertragung 

 Timer- und Alarmfunktion 

 Auswahl der °C/°F-Temperaturanzeige 

 Bis zu 30 Meter Reichweite 
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BESCHREIBUNG 

 

BEDIENUNG 

 
Einschalten des Thermometers 
- Legen Sie die 4 AAA-Batterien (nicht im Lieferumfang enthalten) ein, zwei in den Sockel und zwei 

in das Thermometer. 

- Die Schalter „POWER“ auf der Rückseite des Thermometers und des Sockels umlegen, um den 

Sender ein-/auszuschalten. 

- Nachdem beide Teile eingeschaltet wurden, blinkt die rote LED in der Mitte am Sockel dreimal 

hintereinander auf. 

- Stecken Sie den Stecker des Einstechfühlers in den Anschluss des Sockels. Führen Sie die Spitze des 

Einstechfühlers in die Mitte des Fleisches, wobei Sie darauf achten, nicht durchzustechen. Kein Teil 

des Einstechfühlers offenen Flammen aussetzen. 

- Das Thermometer ist nun zur Temperaturmessung bereit. 

Hinweis: 

Die Temperaturdaten werden alle 30 Sekunden zwischen Sensor und Thermometer übertragen. Wenn 

die Temperatur unverändert bleibt, zeigt der Monitor keine Änderung an, falls eine Erhöhung um mehr 

als ein Grad vorliegt, gibt der Sender ein akustisches Signal aus. 

 

Auswählen der Fleischart und Garstufen 
- Drücken Sie die Taste „MEAT“, um die Fleischart zu wechseln. Jeder Tastendruck ändert die 

Anzeige in der folgenden Reihenfolge: 

Monitor 

Sender 

Einstechfühler 
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-  
 

      RIND              LAMM           KALB        HAMBURGER    SCHWEIN    TRUTHAHN   HUHN          FISCH 

 

 

 

 

 
 

- Drücken Sie auf „TASTE“, um die Garstufen auszuwählen (roh, englisch, rosa, halbdurch oder 

durch). 

- Beginnen Sie mit dem Kochvorgang. 

- Der Kochwarnton ertönt, sobald das Fleisch die Zieltemperatur erreicht hat. 

 

Manuelles Einstellen der Solltemperatur 
- Führen Sie den Einstechfühler in das Fleisch ein, wie oben dargestellt. 
- Halten Sie die Taste „MODE“ für 3 Sekunden gedrückt, um die Temperaturmuster manuell 

einzustellen. 
- Drücken Sie auf „MIN“ und „SEC“, um die gewünschte Temperatur auszuwählen. 
- Drücken Sie die Taste  „MODE“, um die Einstellung zu bestätigen. 
- Die Zieltemperatur wird auf dem LCD-Bildschirm angezeigt.  
- Beginnen Sie mit dem Kochvorgang. 
- Die Kochwarntöne werden wie oben beschrieben ausgegeben. 

 
Hinweis: 
Die Temperatur wird entweder in °C oder °F angezeigt. Um Fahrenheit oder Celsius auszuwählen, 
drücken Sie kurz auf die Schaltfläche „MODE“, um zwischen den individuellen Einheiten zu wechseln. 
 

Verwenden des Timers 
Der Timer kann unabhängig vom Temperaturfühler verwendet werden. 

Wenn kein Timer eingestellt ist, fungiert der Timer als Stoppuhr. 

Einstellen des Timers 

- Verwenden Sie die „MIN“- und „SEC“-Tasten  

- Drücken Sie auf die Taste „  “, um zu beginnen.  

- Drücken Sie erneut auf die Taste „ “, um den Timer zu pausieren. 

- Sobald pausiert, drücken Sie die Taste „CLEAR“, um ihn zurückzusetzen. 

Wenn der Timer abgelaufen ist, gibt das Gerät einen Piepton aus. Um den Kochwarnton stumm zu 

schalten, drücken Sie eine beliebige Taste. 

 

 

 

REINIGUNG UND PFLEGE 

STOP

START

STOP

START
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- Reinigen Sie den Fühler mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel. 

- Um das Hauptgerät und den Fühler von Verunreinigungen zu säubern, verwenden Sie ein 

feuchtes Tuch. 
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-  
 

 

 

 
Korrekte Entsorgung des Geräts 
(Electrical and Electronic Equipment) 
(Gültig in der Europäischen Union und dem Rest Europas, dass die Länder einem separaten Sammelsystem 
eingeführt haben) 
 
Die europäische Richtlinie 2012/19/EU über Elektro-und Elektronik-Altgeräte (WEEE), in Verbindung bleiben 
Das alte elektrische Haushaltsgeräte dürfen nicht über den normalen Hausmüll entsorgt werden.  
Altgeräte müssen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten 

Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt.  
Das Symbol der durchgestrichenen Mülltonne auf alle Produkte gekennzeichnet, die aus der getrennten Sammlung zu erinnern.  
Die Verbraucher sollten ihre Kontaktdaten lokalen Behörden oder Ihren Händler für Informationen über die korrekte Entsorgung 
ihrer Produkte. 

 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Unverbindliche Abbildung 

 Da der Hersteller um die Qualität seiner Produkte besorgt ist, behält er sich das Recht vor, Änderungen ohne vorherige 
Benachrichtigung vorzunehmen 

 LIVOO 
 BP 61071   
 67452 Mundolsheim – FRANCE 

 


