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Obrigado por sua compra de um produto da marca LIVOO. Temos um grande cuidado com o design, ergonomia e 
facilidade de uso de nossos produtos. Esperamos que este produto possa o fornecer com plena satisfação. 

Este manual de instrução também está disponível em nosso site www.livoo.fr 

Instruções gerais 

RESERVE UM TEMPO PARA LER DETALHADAMENTE AS INSTRUÇÕES 
DE UTILIZAÇÃO, ESPECIALMENTE ANTES DO PRIMEIRO USO. 
 
Uma utilização indevida do aparelho pode o danificar ou machucar o 
utilizador. Tenha certeza de usar o aparelho de acordo com o uso a que 
ele foi destinado; não assumimos nenhuma responsabilidade por danos 
devido a um uso incorreto ou manuseio ruim. 
 

1. Verifique se a tensão de rede corresponde àquela declarada no 
aparelho. 

2. As instruções de segurança não eliminam por si mesmas qualquer 
risco completamente. Medidas de prevenção de acidentes 
adequadas sempre devem ser usadas.  

3. Este aparelho não deve ser usado por crianças. Mantenha o 
aparelho e o cabo fora do alcance de crianças. 

4. As crianças não devem brincar com o aparelho.  
5. Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades físicas, 

sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiência e 
conhecimento se foi dado a elas supervisão ou instrução quanto ao 
uso do aparelho de uma maneira segura e entendem os riscos 
envolvidos. 

6. Não tente consertar o aparelho você mesmo, pois você será 
exposto a componentes expostos perigosos ou outros riscos ao 
abrir e remover as tampas.  

7. Não use o aparelho ao ar livre. Coloque ele em um ambiente seco 
e apenas o use para propósitos domésticos e na maneira indicada 
nessas instruções. 

8. Nunca deixe o aparelho sem supervisão quando estiver em uso.   
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9. Se o cabo de alimentação estiver danificado, deverá ser substituído 
pelo fabricante, seu agente de serviço ou uma pessoa similarmente 
qualificada para evitar riscos (*). 

10. Coloque este aparelho o mais perto possível da fonte de 
alimentação de modo que você possa desconectar a tomada 
rapidamente e facilmente. 

11. Nunca submerja a base de seu aparelho na água ou qualquer outro 
líquido por qualquer razão, seja ela qual for. Nunca coloque na 
máquina lava-loiça. 

12. Sempre desconecte o aparelho da fonte de energia se ele for 
deixado sem monitoramento e antes de montar, desmontar ou 
limpar.  

13. Nunca mova o aparelho puxando pelo cabo. Tenha certeza de que 
o cabo não fique preso em nenhuma maneira.  Não enrole o cabo 
ao redor do aparelho e não o dobre. 

14. Desconecte o aparelho quando não estiver em uso. 
15. Evite tocar nas peças em movimento. Mantenha as mãos, roupas, 

assim como as espátulas e outros utensílios longe das batedeiras 
durante a operação para reduzir o risco de lesão a pessoas e/ou 
danificar a batedeira. 

16. O aparelho não é destinado a ser operado por meio de cronómetro 
externo ou sistema de controle remoto separado.  

17. Guarde este manual junto com o aparelho. Se o aparelho será 
usado por um terceiro, este manual de instrução deve acompanhar 
o aparelho.  

18. Para evitar choques elétricos, não use este dispositivo perto da 
água. Não submerja o cabo de alimentação na água ou outros 
líquidos. 

19. Não dobre nem prenda o cabo de alimentação. Para evitar qualquer 
risco de tropeço, não permita que o cabo de alimentação fique 
pendurado na borda de uma mesa ou bancada. 
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20. Este aparelho não deve ser configurado nas proximidades de uma 
chama nua, materiais facilmente inflamáveis (cortinas, tecidos 
etc.), um radiador, um forno, ou alguma outra fonte de calor. 

21. Antes de usar, coloque o aparelho em uma superfície horizontal e 
plana. 

22. O aparelho só deve ser usado para seu propósito destinado. 
23. Durante o uso, não toque nas peças em movimento com os dedos.  
24. Nenhuma responsabilidade é aceita por danos devido a um uso 

inadequado ou a falha em observar nossas instruções de 
operação/anotações de segurança.  

25. Tenha certeza de girar o seletor de velocidade para a posição 0 após 
cada uso. 

26. Desligue o aparelho e o desconecte da fonte de alimentação antes 
de trocar os acessórios ou se aproximar de peças que se 
movimentam mediante o uso. 

27. Nunca retire a batedeira de mistura/gancho de massas/batedor de 
ovos quando o aparelho estiver em operação. 

28. Tome cuidado se um líquido quente for derramado no processador 
de alimentos ou liquidificador como pode ser ejetado para fora do 
aparelho devido a um vapor repentino. 

29. Sobre as instruções de limpeza de superfícies em contato com 
alimentos ou óleo, consulte o parágrafo abaixo, "limpeza", no 
manual. 

30. É absolutamente necessário manter este aparelho limpo a todo o 
momento pois ele entra em contato direto com os alimentos.  

31. Há lesão potencial para uso indevido. 
32. Sobre as instruções para o uso dos acessórios, tempos de operação 

e definições de velocidade, agradecemos por consultar os 
parágrafos abaixo. 

33. Os acessórios, diferentes daqueles fornecidos com o aparelho, 
incluem as instruções para uso seguro. 
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34. Cuidado deve ser tomado quando manuseando lâminas de corte 
pontiagudas, esvaziando a tigela e durante a limpeza. 

35. Este aparelho é destinado para uso doméstico e aplicações 
similares como: 

• áreas de cozinha de funcionários em lojas, escritórios e outros 

ambientes de trabalho 

• fazendas 

• por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do tipo 

residencial, 

• ambientes de quarto e café da manhã 
  

(*) Eletricistas qualificados competentes: o departamento de pós-vendas do fabricante ou importador ou 
qualquer pessoa que for qualificada, aprovada e competente para realizar este tipo de conserto para evitar 
todos os riscos.  Em qualquer caso, você deve retornar o aparelho para este eletricista. 
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 ESPECIFICAÇÕES 
 

Tensão: 220-240V~ 50-60Hz  
Alimentação: 1400W 
KB: função de mistura: 5 min/função de amassamento um ciclo de 10 min/função de batedeira um ciclo de 
15 min 

DESCRIÇÃO 

 

Componentes principais e acessórios padrão 

1 Eixo de saída 6 Gancho de massa 

2 Botão da alavanca 7 Batedeira 

3 Botão de velocidade 8 Batedor 

4 Cabo de alimentação 9 Tampa da tigela 

5 Tigela de mistura   

 
Antes do primeiro uso: 
Antes de montar ou desmontar o aparelho, tenha certeza de desconectar e colocar em uma superfície 
estável. Limpe todos os acessórios, tampas, tigela com água e sabão, enxague e seque completamente. 
Limpe a unidade principal e a base com pano macio húmido. 
 
 

USANDO SEU APARELHO 
 

Misturador multifunção, para realizar seus objetivos de doces e sabores, tigela de aço inox com uma 
capacidade de 6,5 L, seis variações de velocidade, três ferramentas: batedor de metal, gancho de massas, 
batedeira: para amassar, bater e misturar suas tortas de massa, panquecas, pizza, claras de ovos, massa, luz, 
chantilly, pão, bolo e sobremesas.  

 

1. Para levantar o braço, prime o botão da alavanca (2). O braço se moverá para cima. (FIG1） 
2. Insira a tampa da tigela transparente e a trave no sentido horário. (FIG2) 
3. Monte a tigela de mistura cheia com ingredientes, em seguida, trave no sentido horário. (FIG3) 
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4. Insira o gancho de amassamento ou a batedeira de ovos ou a lâmina de mistura no eixo de saída e trave no 
sentido anti-horário, até que trave na posição. (FIG4&FIG5) 

5. Agora coloque seus ingredientes. Não preencha o aparelho excessivamente. A quantia de 
ingredientes não deve exceder 1,5 kg. 

6. Abaixe o braço usando o botão da alavanca (2). (FIG6) 
7. Insira a tomada principal em um soquete elétrico instalado adequadamente. 
8. Ligue a máquina usando o botão de velocidade e defina uma velocidade entre 1 e 6. 
9. Para a operação de pulso (amassamento em intervalos curtos), gire o interruptor para a posição 

“PULSE” [PULSAR]. O interruptor tem de ser mantido nesta posição de acordo com o comprimento 
de intervalo desejado. Quando o interruptor for liberado, ele retorna automaticamente para a 
posição “0”. 

10. Após amassar/agitar, gire o botão de velocidade (3) de volta para a posição “0” assim que a mistura 
tiver formado uma bola. 

11. Desconecte o aparelho.  
12. Empurre o botão da alavanca (2) para baixo e o braço será levantado. 
13. A mistura pode agora ser derramada com a ajuda de uma espátula. 
14. A tigela de mistura pode agora ser removida. 

 

 

Uso Imagem Níveis Hora (Min) Máximo Anotações 

Gancho de 

massa 

 

1-3 3-5 
1000g de farinha 

538g de água 

Velocidade 1 operada por 30s, 

velocidade 2 operada por 30s e 

em seguida a velocidade 3 

operada por dois minutos a três 
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Ajustando os níveis e usando o gancho de massa por não mais de 1,5kg de mistura     

 
Resolução de problemas  

N.º Problemas Solução 

1 A máquina não funciona 

·Verifique se o conector está em bom contato com o soquete. 

·Verifique se o botão de elevação volta para a posição.  

·Verifique se a máquina funciona continuamente por mais de 

6-10 minutos, e espere até que o motor resfrie. 

2 
Ruído na tigela de mistura quando operando 

(o acessório arranhou a tigela) 

·Verifique se a tigela de mistura foi instalada 

adequadamente. 

·Verifique se o acessório foi instalado adequadamente na 

máquina.  

3 
A tampa da panela não se encaixa na tigela 

de mistura adequadamente 

·Verifique se a tampa da panela foi colocada na máquina 

adequadamente. 

·Verifique se a tigela de mistura foi instalada 

adequadamente na máquina e foi travada corretamente.  

4 
A máquina não funciona em uma velocidade 

específica 

·Verifique se a marca no botão de velocidade 

corresponde com a serigrafia de velocidade na caixa. 

·Gire o botão de velocidade para 0 e verifique 

novamente se a máquina funciona. 

5 
Movimentos quando a máquina estiver em 

operação 

·Verifique se os pés antiderrapantes caíram. 

·Verifique se a máquina foi colocada em uma superfície 

suave e plana. 

6 

O botão de elevação não voltou na posição 

após instalar a tigela de mistura e a tampa 

da panela 

·Verifique se a tampa da panela foi colocada na máquina 

adequadamente. 

·Verifique se a tigela de mistura foi instalada 

adequadamente. 

 

minutos para formar um 

conjunto. Após operação 

contínua de dez minutos, pare a 

operação, 

Batedeira 

 

2-4 3-10 
660g de farinha e 

840g de água 

Velocidade 2 operada por 20s, 

velocidade 4 operada por mais 

de 2min40s  

Batedor 

 

6 3-10 3 ovo brancos (Mínimo) 
Abra velocidade 5 ou 6 para 

operar 3min acima. 

javascript:void(0);
javascript:void(0);


  

Manual de Instrução 
 

8 
 

Para misturar ou sovar massa: 

1. Sugestão: farinha e água (qualquer líquido) a uma proporção de 5 : 3 
2. O gancho de massa ou a batedeira do misturador deve ser usado. 
3. Da velocidade 1 para mistura de dez segundos e velocidade 2 para mistura de dez segundos, depois 

velocidade 3 por cerca de três minutos. 
4. Quando preenchendo a tigela do misturador, assegure de que a qualidade máxima não seja excedida. 

Quantidade máxima da farinha é 1500g. 

5. Quando a mistura for concluída, gire o seletor de velocidade para a posição O e desconecte o 
aparelho. 

O tempo de operação máximo para a mistura não deve exceder cinco minutos. 

O tempo de operação máximo para amassamento não deve exceder dez minutos. 

 
Batedor ou creme: 

1. O batedor de ovos deve ser usado. 
2. Ligue na velocidade 4 até velocidade 6, bata as claras de ovos sem parar por cerca de cinco minutos de 

acordo com o tamanho dos ovos. 
3. Para o chantilly, bata 250ml de creme fresco a uma velocidade de 4 a 6 por cerca de cinco minutos. 
4. Quando preenchendo a tigela do misturador com leite fresco, creme ou outros ingredientes, assegure 

de que a qualidade máxima não seja excedida. 

5. Quando a mistura for concluída, gire o seletor de velocidade para a posição O e desconecte o 
aparelho. 

O tempo de operação máximo não deve exceder 15 minutos. 

Misturando batidas, coquetéis ou outros líquidos: 

1. O batedor do misturador deve ser usado. 
2. Misture os ingredientes de acordo com a receita disponível, da velocidade 1 até 6 por cerca de cinco 

minutos. 

O tempo de operação máximo não deve exceder 15 minutos. 

 
LIMPEZA E MANUTENÇÃO 

 

• Desconecte o aparelho e espere ele esfriar completamente antes da limpeza. 
Atenção: o misturador do suporte não pode ser submerso na água ou qualquer outro líquido. 

• Emerja a tigela de mistura, os acessórios, a tampa de anti projeção em água quente e sabão para 
limpeza. Em seguida, enxague em água corrente e seque.  

•  Use um pano seco para limpar o corpo.  

• Não use a lava-loiças.  
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Descarte correto da unidade (Equipamento Elétrico e Eletrónico) 
(Aplicável na União Europeia e no resto da Europa com países que adotaram sistemas de coleta separados) 
 
A Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre Resíduos de Equipamentos Elétricos e Eletrónicos (WEEE, sigla em 
inglês), requer que aparelhos elétricos domésticos antigos não sejam descartados em fluxo residual 
doméstico normal.  
Aparelhos antigos devem ser coletados separadamente para otimizar a recuperação e reciclagem dos 

materiais que eles contêm e reduzir o impacto na saúde humana e no ambiente.  
O símbolo da lixeira cruzada está marcado em todos os produtos para lembrar sobre as obrigações de coleta separada.  
Os clientes devem entrar em contato com a autoridade ou revendedor local para obter informações sobre o descarte 
correto de seus produtos. 

 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Foto não contratual 

• Preocupado com a qualidade de seus produtos, o fabricante reserva o direito de fazer modificações sem aviso prévio 
 

 LIVOO 
 BP 61071   
 67452 Mundolsheim-FRANCE 

 


