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Sie haben ein Produkt der Marke LIVOO gekauft und wir danken Ihnen. Wir geben uns große Mühe beim Design, der 
Ergonomie und der Benutzerfreundlichkeit unserer Produkte. Wir hoffen, dass Sie dieses Produkt vollkommen 
zufrieden stellt. 

Diese Anleitung ist auch auf unserer Website www.livoo.fr verfügbar. 

Allgemeine Anweisungen 

BITTE NEHMEN SIE SICH ZEIT ZUM SORGFÄLTIGEN LESEN DER 
BEDIENUNGSANLEITUNG, INSBESONDERE VOR DEM ERSTEN 
GEBRAUCH. 
 
Ein Fehlgebrauch des Gerätes kann das Gerät beschädigen oder 
den Benutzer verletzen. Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerät für 
den bestimmungsgemäßen Gebrauch verwenden. Wir schließen 
jegliche Haftung für Schäden aus, wenn diese durch unsachgemäße 
Nutzung oder Modifikationen verursacht werden. 
 

1. Stellen Sie sicher, dass die lokale Netzspannung den 
Angaben auf dem Gerät entspricht. 

2. Die alleinige Befolgung der Sicherheitshinweise beseitigt 
nicht alle Gefahren restlos und es müssen stets geeignete 
Unfallverhütungsmaßnahmen angewendet werden.  

3. Dieses Gerät darf nicht von Kindern benutzt werden. 
Bewahren Sie dieses Gerät und das Netzkabel außerhalb 
der Reichweite von Kindern auf. 

4. Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen.  
5. Dieses Gerät kann von Personen mit eingeschränkten 

körperlichen, sensorischen oder geistigen Fähigkeiten oder 
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden, 
sofern diese Personen beaufsichtigt werden oder über den 
sicheren Gebrauch des Gerätes unterrichtet wurden und 
die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. 
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6. Versuchen Sie nicht, das Gerät eigenständig zu reparieren, 
da Sie gefährlichen spannungsführenden Komponenten 
oder sonstigen Gefährdungen ausgesetzt sind, sobald Sie 
die Abdeckungen öffnen und entfernen.  

7. Verwenden Sie das das Gerät nicht im Freien und platzieren 
Sie es in einer trockenen Umgebung. Verwenden Sie es nur 
für den Hausgebrauch und in der Art und Weise, wie in 
dieser Anleitung angegeben. 

8. Lassen Sie das Gerät während dem Betrieb niemals 
unbeaufsichtigt.   

9. Wenn das Netzkabel beschädigt ist, muss es vom Hersteller, 
seinem Kundendienst oder einer ähnlich qualifizierten 
Person ausgetauscht werden, um eine Gefährdung zu 
vermeiden (*). 

10. Platzieren Sie dieses Gerät so nah wie möglich an der 
Steckdose, so dass Sie den Stecker schnell und einfach 
abziehen können. 

11. Niemals das Unterteil des Geräts in Wasser oder eine 
andere Flüssigkeit tauchen, aus welchem Grund auch 
immer. Niemals in die Spülmaschine geben. 

12. Trennen Sie das Gerät stets von der Stromversorgung, 
wenn Sie es unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie es 
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen. 

13. Bewegen Sie niemals das Gerät, indem Sie am Kabel ziehen. 
Stellen Sie sicher, das dass Netzkabel sich nicht in 
irgendeiner Weise verfangen kann. Wickeln Sie das 
Netzkabel nicht um das Gerät und knicken Sie es nicht. 
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14. Ziehen Sie bei Nichtgebrauch den Stecker aus der 
Steckdose. 

15. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Halten 
Sie Ihre Hände, Kleidung, Spatel und andere Utensilien 
während des Betriebs von den Rührbesen fern, um das 
Risiko von Verletzungen und/oder Schäden an der 
Maschine zu verringern. 

16. Das Gerät ist nicht dazu bestimmt, durch externe Zeitgeber 
oder ein separates Fernbedienungssystem betrieben zu 
werden.  

17. Bewahren Sie dieses Handbuch mit dem Gerät auf. Falls das 
Gerät von einer dritten Person verwendet wird, muss diese 
Bedienungsanleitung übergeben werden.  

18. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, verwenden Sie 
das Gerät nicht in der Nähe von Wasser. Tauchen Sie das 
Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten. 

19. Das Netzkabel nicht knicken oder einklemmen. Um 
Stolpergefahren zu vermeiden, lassen Sie das Netzkabel 
nicht über eine Kante einer Tisch- oder Arbeitsfläche 
hängen. 

20. Dieses Gerät darf nicht in unmittelbarer Nähe einer offenen 
Flamme, leicht entflammbarer Materialien (Vorhänge, 
Textilien usw.), eines Heizkörpers, eines Ofens oder einer 
anderen Wärmequelle aufgestellt werden. 

21. Stellen Sie das Gerät vor dem Gebrauch auf eine 
waagerechte und ebene Fläche. 

22. Das Gerät darf nur für den dafür vorgesehenen Zweck 
verwendet werden. 
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23. Berühren Sie während des Gebrauchs keine beweglichen 
Teile mit den Fingern.  

24. Für Schäden, die durch unsachgemäßen Gebrauch oder die 
Nichtbeachtung unserer 
Bedienungsanleitung/Sicherheitshinweise entstehen, wird 
keine Haftung übernommen.  

25. Achten Sie darauf, dass Sie den Geschwindigkeitsregler 
nach jedem Gebrauch in die „0“-Stellung drehen. 

26. Schalten Sie das Gerät aus und ziehen Sie den Netzstecker, 
bevor Sie Zubehörteile wechseln oder sich Teilen nähern, 
die sich während dem Gebrauch bewegen. 

27. Ziehen Sie niemals den 
Flachrührer/Knethaken/Schneebesen heraus, wenn das 
Gerät in Betrieb ist. 

28. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heiße Flüssigkeiten in die 
Küchenmaschine oder in den Mixer geben, da diese durch 
plötzlichen Dampfausstoß aus dem Gerät ausgestoßen 
werden könnten. 

29. Bezüglich der Anweisungen zur Reinigung von Oberflächen, 
die in Kontakt mit Lebensmitteln oder Öl kommen, 
beziehen Sie sich bitte auf den unten stehenden Absatz 
„Reinigung“ in der Bedienungsanleitung. 

30. Es ist absolut notwendig, dieses Gerät jederzeit sauber zu 
halten, da es in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommt.  

31. Bei einer unsachgemäßen Verwendung besteht 
Verletzungsgefahr. 

32. Hinsichtlich der Anweisungen zur Verwendung des 
Zubehörs, zur Betriebsdauer und den 
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Geschwindigkeitseinstellungen, beziehen Sie sich bitte auf 
die unten stehenden Abschnitte. 

33. Andere Zubehörteile, als die mit dem Gerät ausgelieferten, 
müssen Anweisungen für deren sichere Benutzung 
beinhalten. 

34. Während dem Entleeren der Schüssel und der Reinigung ist 
Vorsicht mit den scharfen Schneidmessern geboten. 

35. Dieses Gerät ist für den Haushaltsgebrauch und ähnliche 
Anwendungsbereiche bestimmt, z. B. in: 

• Personalküchen in Geschäften, Büros und anderen 

Arbeitsumgebungen 

• in Gast- und Farmhäusern 

• von Kunden in Hotels, Motels und andern 

wohnähnlichen Bereichen 

• in Frühstückspensionen und ähnlichen Bereichen. 
  

(*) Kompetenter, qualifizierter Elektrotechniker: bezeichnet eine Person des Kundenservice des Herstellers 
oder Importeurs bzw. eine Person, die qualifiziert, zugelassen und kompetent ist, um diese Art von 
Reparaturen durchzuführen, um jegliche Gefahrenpotenziale auszuschließen. Sie sollten in jedem Fall das 
Gerät zu einem solchen Elektriker bringen. 
 
 
 
 
 
 

 SPEZIFIKATIONEN 
 

Spannung: 220-240 V / 50-60 Hz  
Leistungsaufnahme: 1400 W 
Kurzbetriebszeit (KB): Rührfunktion: 5 min / Knetfunktion: 10 min (ein Arbeitsgang) / Schlagfunktion: 15 
min (ein Arbeitsgang) 
 

BESCHREIBUNG 
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Hauptkomponenten und Standardzubehör: 

1 Antriebswelle 6 Knethaken 

2 Entriegelungshebel 7 Flachrührer 

3 Geschwindigkeitsregler 8 Schneebesen 

4 Netzkabel 9 Schüsseldeckel 

5 Rührschüssel   

 
Vor der Erstinbetriebnahme: 
Vor der Montage oder Demontage des Gerätes, sollten der Netzstecker abgezogen sein. Stellen sie das 
Gerät auf eine stabile Arbeitsfläche. Reinigen Sie alle Zubehörteile, Deckel, Schüssel mit Seifenwasser. 
Spülen und trocknen Sie diese Teile gründlich, wischen Sie das Hauptgerät und die Basis mit einem 
weichen feuchten Tuch ab. 
 
 

BENUTZUNG DES GERÄTS 
 

Multifunktionsküchenmaschine - zur Umsetzung Ihrer süßen und herzhaften Ideen. Umfasst 1 
Edelstahlschüssel mit einem Fassungsvermögen von 6,5 l, 6 Geschwindigkeitsstufen, 3 Rührwerkzeuge, d. 
h. Schneebesen, Knethaken, Rührbesen aus Metall zum Kneten und Rühren von Nudel-, Kuchen-, 
Pfannkuchen-, Pizza- und Brotteig, zum Schlagen von Eiweiß und Schlagsahne sowie zur Herstellung von 
Pasta, Brot, Kuchen und Desserts. 

 

1. Um den Arm anzuheben, drücken Sie den Entriegelungshebel (2) nach unten. Der Arm bewegt sich 
nach oben (ABB. 1). 

2. Setzen Sie den transparenten Schüsseldeckel auf und verriegeln Sie ihn im Uhrzeigersinn (ABB. 2). 
3. Setzen Sie die mit den Zutaten befüllte Rührschüssel ein und verriegeln Sie diese im Uhrzeigersinn 

(ABB. 3). 
4. Setzen Sie den Knethaken, Schneebesen oder Flachrührer in die Antriebswelle ein und verriegeln 

Sie diese im Uhrzeigersinn, bis sie in Position einrasten (ABB. 4 & ABB. 5). 
5. Füllen Sie jetzt Ihre Zutaten ein. Das Gerät nicht überfüllen. Das Gewicht der Zutaten sollte 1,5 kg 

nicht übersteigen. 
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6. Senken Sie den Arm unter Verwendung des Entriegelungshebels (2) ab (ABB. 6). 
7. Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemäß installierte Schuko-Steckdose. 
8. Schalten Sie die Maschine mithilfe des Geschwindigkeitsreglers ein und stellen Sie die 

Geschwindigkeit zwischen 1 und 6 ein. 
9. Für den Impulsbetrieb (kurzer Knetbetrieb) den Schalter auf die Position „PULSE“ stellen. Der 

Schalter muss entsprechend der gewünschten Intervalllänge in dieser Position gehalten werden. 
Wenn der Schalter losgelassen wird, kehrt er automatisch in die Position „0“ zurück. 

10. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) nach dem Kneten / Rühren wieder auf die Position "0", 
sobald sich die Masse zu einer Kugel geformt hat. 

11. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.  
12. Drücken Sie den Entriegelungshebel (2) nach unten und der Arm wird angehoben. 
13. Die Masse kann nun mit Hilfe eines Spatels entnommen werden. 
14. Die Rührschüssel kann jetzt entfernt werden. 

 

 
 

Verwendung Abbildung Stufe Zeit 

(min) 

Maximal Anmerkungen 

Knethaken 

 

1-3 3-5 
1000 g Mehl und 

538 ml Wasser 

Geschwindigkeitsstufe 1 für 30 

Sek., Geschwindigkeitsstufe 2 

für 30 Sek. und dann 

Geschwindigkeitsstufe 3 für 2 

bis 3 Min., um einen Teig zu 
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Stufenanpassung und die Verwendung des Knethakens nur für Mischungen von höchstens 1,2 kg.     

 
Fehlerbehebung  

NR. Problem Abhilfe 

1 Kein Gerätebetrieb. 

· Prüfen, ob der Stecker ordnungsgemäß in der Steckdose sitzt. 

· Prüfen, ob der Entriegelungshebel wieder zurück in Position 

eingerastet ist.  

· Prüfen, ob die Maschine mehr als 6 Minuten am Stück 

betrieben wird. Falls ja, warten, bis der Motor abgekühlt ist. 

2 

Während des Betriebs kommt es zur 

Geräuschbildung in der Rührschüssel (das 

Zubehör reibt an der Schüssel). 

· Prüfen, ob die Rührschüssel ordnungsgemäß installiert 

ist. 

· Prüfen, ob das Zubehör ordnungsgemäß an der 

Maschine angebracht ist.  

3 
Der Schüsseldeckel passt nicht richtig auf die 

Rührschüssel. 

· Prüfen, ob der Schüsseldeckel ordnungsgemäß auf der 

Maschine platziert ist. 

· Prüfen, ob die Rührschüssel ordnungsgemäß in der 

Maschine angebracht und verriegelt ist.  

4 

Die Maschine kann bei bestimmten 

Geschwindigkeitsstufen nicht in Betrieb 

genommen werden. 

· Prüfen, ob die Markierungen auf dem 

Geschwindigkeitsregler und auf dem Gehäuse 

aufeinander ausgerichtet sind. 

· Geschwindigkeitsregler auf „0“ drehen und erneut 

prüfen, ob die Maschine in Betrieb genommen werden 

kann. 

5 
Die Maschine bewegt sich während des 

Betriebs. 

· Prüfen, ob die Anti-Rutsch-Füße abgefallen sind. 

· Prüfen, ob das Gerät auf einer glatten und ebenen 

Tischfläche steht. 

6 

Nach dem Einsetzen der Rührschüssel und 

des Schüsseldeckels springt der 

Entriegelungshebel nicht zurück in Position. 

· Prüfen, ob der Schüsseldeckel ordnungsgemäß auf der 

Maschine platziert ist. 

· Prüfen, ob die Rührschüssel ordnungsgemäß 

angebracht ist. 

bilden. Nach 10 Min. 

Dauerbetrieb bitte Betrieb 

beenden. 

Flachrührer 

 

2-4 3-10 
660 g Mehl und 

840 ml Wasser 

Geschwindigkeitsstufe 2 für 20 

Sek., Geschwindigkeitsstufe 4 

für mehr als 2 Min. 40 Sek.  

Schneebesen 

 

6 3-10 3 Eiweiß (Minimum) 
Geschwindigkeitsstufe 5 oder 6 

für 3 Minuten oder mehr. 

javascript:void(0);
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Rühren oder Kneten von Teig: 

1. Zubereitung von Teigmischungen von Mehl und Wasser (oder sonstige Flüssigkeiten) im Verhältnis 5:3 
(Empfehlung). 

2. Dafür sollte der Knethaken oder der Flachrührer verwendet werden. 
3. Verwenden Sie zum Rühren die Geschwindigkeitsstufe 1 für 10 Sek., die Geschwindigkeitsstufe 2 für 10 

Sek. und danach Geschwindigkeitsstufe 3 für ca. 3 Min. 
4. Bitte achten Sie beim Befüllen der Rührschüssel darauf, dass die max. Befüllmenge nicht überschritten 

wird. Die maximale Mehlmenge beträgt 1500 g. 

5. Wenn das Rühren beendet ist, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Position „O“ und ziehen 
Sie den Netzstecker ab. 

Die max. Betriebszeit für das Rühren darf 3 Minuten nicht überschreiten. 

Die max. Betriebszeit für das Kneten darf 10 Minuten nicht überschreiten. 

 
Schlagen von Sahne und Eiweiß: 

1. Dafür sollte der Schneebesen verwendet werden. 
2. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Stufe 4 bis 6, schlagen Sie das Eiweiß ohne 

Unterbrechung für mind. 5 Min., je nach Größe der Eier. 
3. Für die Herstellung von Schlagsahne, schlagen Sie 250 ml frische Sahne auf Stufe 4 bis 6 für etwa 5 Min. 
4. Bitte achten Sie beim Befüllen der Rührschüssel mit frischer Milch darauf, dass die max. Befüllmenge 

nicht überschritten wird. 

5. Wenn das Schlagen beendet ist, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Position „O“ und ziehen 
Sie den Netzstecker des Geräts ab. 

Die max. Betriebszeit darf 15 Minuten nicht überschreiten. 

MISCHEN VON SHAKES, COCKTAILS ODER ANDEREN FLÜSSIGKEITEN 

1. Es sollte der Schneebesen verwendet werden.  
2. Mischen Sie die Zutaten nach dem entsprechendem Rezept auf Stufe 1 bis 6 für ca. 5 Min. 

Die max. Betriebszeit darf 15 Minuten nicht überschreiten. 

 
REINIGUNG UND PFLEGE 

 

• Trennen Sie das Gerät von der Stromversorgung ab und lassen es vor der Reinigung vollständig 
abkühlen. 

Achtung: Die Küchenmaschine darf nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten getaucht werden. 

• Lassen Sie zur Reinigung die Rührschüssel, das Zubehör, den Schutzdeckel in warmer Seifenlauge 
einweichen und waschen Sie die Teile, dann unter fließendem Wasser abspülen und trocknen.  

•  Verwenden Sie zur Gehäusereinigung ein trockenes Tuch.  

• Nicht spülmaschinengeeignet.  
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Korrekte Entsorgung des Geräts    
(Elektrische und elektronische Geräte) 
(Anwendbar in der Europäischen Union und in den übrigen Ländern Europas, die unterschiedliche 
Sammelsysteme übernommen haben) 
 
Die Europäische Richtlinie 2012/19/EU über Elektro- und Elektronik-Altgeräte (WEEE) schreibt vor, dass 
ausgediente elektronische Haushaltsgeräte nicht mit dem normalen Hausmüll entsorgt werden dürfen. 

Altgeräte müssen gesondert gesammelt werden, um die Verwertung und das Recycling der enthaltenen Materialien zu 
optimieren sowie die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.  
Das Symbol der durchgestrichenen Mülltonne ist auf allen Produkten angebracht, um auf die Verpflichtung einer getrennten 
Müllsammlung hinzuweisen.  
Die Verbraucher müssen sich mit ihren örtlichen Behörden oder ihrem Händler in Verbindung setzen, um sich über die 
ordnungsgemäße Entsorgung ihres Altgerätes zu informieren. 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Abbildung dient nur zu Referenzzwecken 

• Für eine kontinuierliche Produktverbesserung behält sicher der Hersteller das Recht vor, Änderungen ohne vorherige 
Ankündigung vorzunehmen. 

 

 LIVOO 
 BP 61071   
 67452 Mundolsheim – FRANKREICH 

 


