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Comprou um produto da marca LIVOO o qual agradecemos. Temos o maior cuidado no desenho, na 

ergonomia e na simplificação do uso dos nossos produtos. Esperamos que este produto vá de encontro 

às suas expectativas.  

Este manual de instruções também se encontra disponível no nosso website 

www.livoo.fr 

INSTRUÇÕES GERAIS DE SEGURANÇA 
 

POR FAVOR, TIRE TEMPO PARA LER BEM AS INSTRUÇÕES DE 

USO, ESPECIALMENTE ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAÇÃO.  

  

O uso inapropriado do aparelho pode danificá-lo ou causar 
danos ao utilizador. Deve garantir que utiliza o aparelho para 
o qual foi desenhado, recusamos responsabilidades de danos 
resultados do uso incorreto ou de uma má manipulação.  
 

1. Antes de utilizar, verifique se a voltagem da sua tomada 
elétrica corresponde à voltagem nominal. 

2. Para se proteger  contra  os  riscos eléctricos, não mergulhe 
o aparelho, o cabo de alimentação ou a ficha em água ou 
em qualquer outro líquido. 

3. Não deixe o aparelho sem vigilância quando estiver ligado. 
Manter fora do alcance de crianças ou pessoas com portes 
de deficiência. 

4. Este aparelho não se destina a ser utilizado via um 
temporizador externo ou um sistema de controlo remoto 
separado. 

5. Se o cabo de alimentação estiver danificado, este deve ser 
substituído pelo fabricante, pelo serviço ou uma pessoa 
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com uma qualificação semelhante, no sentido de evitar 
quaisquer perigos (*). 

6. Não use o dispositivo: 
- Se o cabo de alimentação estiver danificado, 
- Em caso de avaria 
- Se o aparelho tiver sido danificado de qualquer maneira 
- Se tiver caído na água 
- Se cair com o aparelho 

7. Mantenha o aparelho longe  de fontes  de calor. Ao desligar 
o cabo,  puxe-o  sempre  da ficha, não puxe pelo próprio 
cabo. Não enrole o fio em volta do aparelho e não dobre. 

8. Coloque sempre a unidade numa superfície plana. 
9. Nunca use acessórios que não são  recomendados  pelo 

fabricante, pode ser um perigo e  umrisco de prejudicar o 
aparelho. 

10. Ter  cuidado  ao  manusear  as  lâminas  porque  são  
afiadas,  ou  quando  fizer  a  limpeza  da unidade. 

11. Existe um risco potencial de lesão devido ao mau uso. 
12. Manter sempre o aparelho limpo, uma vez que entra em 

contacto com os alimentos. 
13. Em  relação  às  instruções  de  limpeza  das  superfícies  em  

contacto  com  os  alimentos,  
agradecemos que consulte o parágrafo abaixo "limpeza" 
deste manual. 

14. Para  obter  instruções  sobre  a  utilização  de  acessórios,  
tempo  de  uso  e  escolha  de velocidades, obrigado a 
consultar o parágrafo abaixo. 
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15. Desligue sempre o aparelho de energia se deixarem 
sozinho, antes de montar e desmontar e limpar. 

16. Este  produto  não  deve  ser  utilizado  por  crianças.  
Mantenha  o  aparelho  e  o  cabo  de alimentação fora do 
alcance das crianças. 

17. Este aparelho  pode ser usado por pessoas com 
capacidades físicas, sensoriais ou mentais ou cuja  
experiência  ou  conhecimento  não  seja  suficiente,  desde  
que  sejam  supervisionadas  ou tenha  recebido  instruções  
para  utilizar  o  aparelho  em  segurança  e  na  medida  em  
que eles compreendam os perigos potenciais. 

18. As crianças não devem brincar com o aparelho. 
19. Desligue a câmera e desconecte a energia antes de mudar 

os acessórios ou aproximar peças que se movem durante 
a operação. 

20. Acessórios, diferente de esses proveram com o dispositivo, 
deve ser acompanhado com ordens com a pontaria de um 
uso em segurança completa 

21. Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e em locais 
semelhantes tais como:  

-  áreas de cozinha profissionais em lojas, escritórios e 
outros ambientes de trabalho 

-  casas de fazenda 
-  uso por parte de clientes em hotéis, motéis e outros  

ambientes do tipo residencial 
-  ambientes do tipo pousadas 

 



   

Manual de instruções  

  

4  

  

 (*) Electricista qualificado e competente: departamento de serviço pós-venda do produtor ou 

importador, ou qualquer outra pessoa que seja qualificada, aprovada e competente para fazer este 

tipo de arranjos, para evitar quaisquer perigos. Em qualquer um dos casos, deve devolver o aparelho 

ao electricista.  

 

 

 

ESPECIFICAÇÕES 
 
Tensão:  220-240V~ 50-60Hz   
Alimentação: 400W 
Tempo máximo de funcionamento contínuo (KB): 15 minutos 
 
 
 
 

DESCRIÇÃO 
 

  
 

 
 
 
 
 

MONTANDO SEU APARELHO 
 

MONTANDO SEU APARELHO 
 

Placa do funil 

Cabeça 

Botões 

"ON/OFF" 

[LIG/DESL]    

Botões de 

reversão 

Encaixe de 

motor 

Parafuso de 

alimentação 

Anexo para 

salsichas 

Placas de 

corte 
Acessório 

para biscoito 

Lâmina de 

corte 

Acessório 

para quibes 

Anel de 

fixação 

Empurrador de 

alimentos 

Médio 

Fino 

Grosso 
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. Verifique se a tensão indicada na etiqueta de classificação corresponde com a tensão de rede na sua 
casa. 

. Lave todas as peças (exceto o encaixe do motor) com água morna e sabão. 
 

1. Segure a cabeça e a insira na 
entrada com uma mão, gire na 
direção esquerda e insira 
tomando cuidado para combinar 
o compartimento. Em seguida 
pressione o botão de travamento 
e gire para a esquerda para 
travar e (fig. 1 e 2). 
 

2. Coloque o parafuso de 
alimentação na cabeça, 
extremidade longa primeiro, 
girando o parafuso de 
alimentação levemente até que 
seja colocado no encaixe do 
motor (fig. 3). 
 

3. Coloque a lâmina de corte no 
eixo do parafuso de alimentação 
com a lâmina virada para frente 
conforme ilustrado (fig.4). Se não 
estiver adequadamente 
encaixado, a carne não será 
moída. 
 

4. Coloque a placa de corte 
desejado próximo da lâmina de 
corte, encaixando as saliências 
nos compartimentos (fig.5). 

 
5. Apoie ou pressione o centro da 

placa de corte com um dedo, em 
seguida aparafuse o anel de 
fixação até apertar com uma 
outra mão (fig.6). Não aperte 
excessivamente. 
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7. Coloque a placa do funil na 
cabeça e fixe na posição. 
 

8. Localize a unidade em uma 
superfície estável. A passagem do 
ar na parte inferior e no lado do 
encaixe do motor deve ser 
mantida livre e não bloqueada. 
 

 

PICANDO CARNE 
 

Corte todos os alimentos em pedaços (carnes sem nervo, sem osso e sem gordura são recomendadas), 
no tamanho aproximado: 20 x 20mm de modo que possam se encaixar facilmente na abertura do funil. 
Conecte e pressione o botão do interruptor “ON” [LIG]. 
Coloque os alimentos no furo da placa do funil. Use apenas o empurrador de alimentos 

Após o uso, desligue a unidade e desconecte-a da fonte de alimentação. 

 

FUNÇÃO DE REVERSÃO 
 

1. No caso de emperramento, desligue o aparelho pressionando o botão “ON OFF” [LIG/DESL], 
em seguida pressione o interruptor de reversão. 

2. O parafuso de alimentação estará rotacionando na direção oposta e a cabeça ficará vazia. 
3. Se não funcionar, desligue e limpe a unidade. 

 
 

FAZENDO QUIBES 
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Coloque os anexos para quibe no eixo do parafuso de 
alimentação  
juntos, encaixando as saliências nos compartimentos (fig.8).  
 
 
Aparafuse o anel de fixação no local até apertar. Não aperte  
excessivamente (fig.9 + fig.10). 
 

 
Forme os quibes conforme ilustrado abaixo e frite em imersão: 
 

 

 

 

 

 

EXEMPLOS DE RECEITAS 
 

PARA RECHEIO 
-  Carneiro     100g 
-  Óleo de oliva     1 ½ colher de sopa 
-  Cebola (cortes finos)     1 ½ colher de sopa 
-  Temperos     a gosto 
-  Sal     a gosto 

-  Farinha     1 ½ colher de chá 

1. Pique a carne de carneiro uma vez ou duas vezes. 
2. Frite a cebola até dourar e adicione carne de carneiro picada, todos os temperos, sal e farinha. 

 
REVESTIMENTO DA CARNE 
-  Carne magra    450g 
-  Farinha      150-200g 
-  Temperos      a gosto 
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-  Noz-moscada (cortes finos)     1 
-  Pimenta vermelha em pó  a gosto 
-  Pimenta      a gosto 

1. Pique a carne três vezes e misture todos os ingredientes juntos em uma tigela. Mais carne e menos 
farinha criam melhor consistência e sabor. 
2. Moa a mistura três vezes. 
3. Desmonte ao reverter as etapas de montagem de 5-3 para remover a placa de corte e lâmina de 
corte. 

 
FAZENDO SALSICHAS 
 

Antes de iniciar, monte o acessório para salsichas de acordo com o seguinte (fig.11) 

 
 

 
 

1. Nunca prepare salsichas muito espessas para evitar alguma pressão na carcaça. 
2. Nota: mergulhe as carcaças em torno de 10-15 minutos em água morna para as deixar flexíveis. 
3. Conecte o aparelho, ligue. 
4. Empurre os ingredientes no furo da placa do funil e lentamente remova a carcaça da ponta do 

acessório enquanto é preenchido. 
5. Gire a carcaça para modelar as salsichas. 

 

FAZENDO BISCOITO 

Antes de iniciar, monte o acessório para biscoito de acordo com as instruções anteriormente 
mencionadas. 
1. Selecione a forma de biscoito desejada e coloque a mistura na placa do funil. 
2. Conecte o aparelho, ligue. 
3. Se necessário, pressione a preparação com o empurrador. Não envolva os dedos.  
4. Segure a massa alongada quando fora e corte na medida desejada. 
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LIMPEZA E ARMAZENAMENTO  
 

1. Tenha certeza de que o motor tenha parado completamente. 
2. Desconecte o conector da tomada elétrica. 
3. Desmonte revertendo as etapas das figuras 6 a 1. 
4. Se o anel de fixação não é facilmente removido manualmente, 

use as ferramentas. 
5. Para remover a placa de corte facilmente, coloque uma chave 

de fenda entre a placa de corte e a cabeça conforme ilustrado 
e a levante para cima (fig.12 + 13). 

6. Remova os restos de alimentos de carne, etc. Lave cada parte 
em água morna e sabão.  

7. Nunca imerja o encaixe do motor na água, mas apenas o limpe  
com um pano húmido. 

8. Não coloque acessórios na lava-louças. 
9. Uma solução de alvejante contendo cloreto irá descolorar as 

superfícies de alumínio.  
10. Diluentes e petróleo irão romper ou mudar a cor da unidade. 
11. Limpe as peças de corte com um pano macio e peças 

metálicas com graxa ou óleo vegetal; lave o pano para evitar 
que fiquem enferrujadas. 
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A eliminação correta da unidade - (Equipamento Elétrico e Eletrônico) (Aplicável na União Europeia e 

outros países europeus que adotaram sistemas de recolha de lixos separados).   

A Diretiva Europeia 2012/19 / EU relativa aos resíduos de equipamentos elétricos e eletrónicos (REEE), 

exige que os dispositivos domésticos utilizados não são jogados no fluxo normal de lixo doméstico.  
Os aparelhos antigos devem ser recolhidos separadamente, a fim de otimizar a recuperação e reciclagem 

de materiais conter e reduzir o impacto na saúde humana e no ambiente.   
O símbolo do caixote do lixo é marcado em todos os produtos para lembrar as obrigações de recolha seletiva.   
Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou revendedor para informações sobre o descarte correto do seu 

equipamento.    

  
  

  

 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

• Foto não contratual   

• O fabricante reserva-se no direito de fazer alterações sem aviso prévio dos seus produtos   

 LIVOO 

 BP 61071   
 67452 Mundolsheim - FRANCE 

 


