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Sie haben ein Produkt von LIVOO gekauft, woflr wir uns bedanken. Wir legen gréRter Sorgfalt in das Design,
die Ergonomie und vereinfachen die Verwendung unserer Produkte. Wir hoffen, dass dieses Produkt Sie voll
und ganz zufrieden stellt.

Sicherheitshinweise
BITTE NEHMEN SIE SICH DIE ZEIT, DIESE BETRIEBSANLEITUNG,
BESONDERS VOR DER ERSTEN BENUTZUNG, SORGFALTIG ZU LESEN
UND HEBEN SIE SIE AUF.

Eine Fehlbedienung des Gerates oder ein unsachgemalier Gebrauch
kann Schaden anfligen oder den Benltzer verletzen. Vergewissern
Sie sich, dass Sie das Gerat fir den vorhergesehenen Zweck
benitzen; wir lehnen jede Verantwortung fir Schaden durch
unsachgemafBen Gebrauch oder schlechte Handhabung ab.

1. Bitte vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Gerat aufgebrachten
Versorgungsspannungsangabe Ubereinstimmt.

2. Da durch die Einhaltung der Sicherheitsanweisungen nicht
alle Gefahren ausgeschlossen werden kénnen, so sehen Sie
bitte ebenfalls persdnliche Sicherheitsvorkehrungen vor.

3. Gerate kdnnen von Personen mit verminderten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn diese
beaufsichtigt werden oder Anleitung im sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die involvierten Risiken verstanden
haben.

4. Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Halten
Sie das Gerat und dessen Stromkabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern.
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Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Versuchen Sie bitte nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
beim Offnen des Gerates spannungsfiihrende Komponenten
oder Anschlisse freigelegt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und stellen Sie es in
eine trockene Umgebung. Verwenden Sie das Gerat nur fur
den Hausgebrauch und wie in dieser Anleitung beschrieben.
Lassen Sie das Gerat im Betriebszustand bitte niemals
unbeaufsichtigt und ausserhalb der Reichweite von Kindern
sowie von unerfahreren und unbefugten Personen.
Netzkabel und Stecker von Zeit zu Zeit auf elektrische und
mechanische Beschadigungen Uberprifen. Niemals das
Gerat an die Steckdose anschliessen, wenn das Netzkabel,
der Stecker oder das Gerat beschadigt ist. In that case, Alle
Reparaturen sollten von einem qualifizierten und befugten
Elektriker durchgefiihrt werden(*).

Das Gerat so nahe wie moglich an der gewahlten
Spannungsquelle anschliessen, sodass die Anschliisse im
Bedarfsfall schnell zu l6sen sind.

Niemals das Gerat oder das Gerat ins Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen oder stellen.

Trennen Sie immer das Gerat von der Lieferung, wenn es
unbeaufsichtigt und vor Zusammenbauen,
Auseinanderbauen oder Reinigung gelassen wird.

Bewegen Sie nie das Gerat durch Ziehen der Schnur.
Uberzeugen Sie sich, dass die Schnur keineswegs nicht
gefangen werden kann. Tun Sie nicht winden die Schnur um
das Gerat und biegen es nicht.

p.3
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Das Gerat wenn nicht in Gebrauch herausziehen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Netz getrennt ist,
bevor Sie die Accessoires einfigen, entnehmen oder
saubern. Es ist absolut notwendig, die Zusatzteile aus dem
Gerat vor dem Saubern zu entnehmen.

Das Gerat ist fur den Betrieb mit einem externen Timer oder
einer getrennten Fernbedienung gedacht.

Behalten Sie diese Bedienungsanleitung mit dem Gerat auf.
Sollte das Gerat von Drittpersonen in Gebrauch genommen
werden, muss die Bedienungsanleitung zur Kenntnis
genommen werden.

Um elektrische Schocks zu vermeiden, darf das Gerat auf
keinen Fall in der Nahe von Wasser verwendet werden.
Niemals das Gerat oder das Kabel in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen oder stellen.

Das Kabelleitungen niemals knicken oder klemmen. Um
Ausgleitgefahren zu vermeiden, die Kabel nicht Utber die
Arbeitskante herunterhangen lassen.

Das Gerat sollte auf keinen Fall in der Nahe von nakten
Flammen stehen, entflammbaren Materialien (Vorhange,
Textilien, etc.), einem Radiator, Ofen oder anderen
Hitzequellen.

Vor der Inbetriebnahme stellen Sie das Gerat bitte auf auf
eine waagrechte flache Oberflache.

Das Gerat darf nur der Bedienungsanleitung entsprechend
eingesetzt werden.

Wahrend dem Gebrauch des Gerats berihren Sie die sich
bewegenden Teile bitte nicht mit Ihren Fingern.
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Eswird keine Haftung tbernommen fir Schaden, die durch
ungeeignete oder unsachgemasse Verwendung entstanden
sind.

Stellen Sie bitte den Betriebswahlschalter nach jedem
Gebrauch auf '0".

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie bitte den
Netzstecker, bevor Sie die Ruhrwerkteile entfernen.
Entnehmen Sie bitte niemals das
Ruhrwerk/Knethaken/Schneebesen, wenn das Gerdt in
Gebrauch ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn heille Flussigkeit in die
Kliichenmaschine oder den Mixer gegossen werden, da diese
durch einen plotzlichen Dampfausstold aus dem Gerat
austreten kann.

Bezlglich der Anweisung, um Oberflachen in Kontakt mit
Nahrung dank dessen zu reinigen, verweisen auf unter
Absatz "Reinigung" in Handbuch.

Halten Sie das Gerat immer sauber, da es im direkten
Kontakt mit Nahrungsmitteln ist.

Es gibt potentielle Verletzung von Missbrauch

Bezliglich der Benutzung der Zubehorteile, Benutzungszeit
und der Einstellung der Geschwindigkeiten, beziehen Sie sich
auf die Absatze weiter unten des Vermerkes

Die Zubehorteile andere als diejenigen, was mit dem Gerat
gekauft ist, sollen die Anweisungen fir einen Gebrauch in
aller Ruhe einschlielSen.
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Vorsicht wird wahrend der Bedienung der gescharften

Messer genommen sein sollen, wenn man die Schale und

wahrend der Reinigung leert.

Das Gerat st fir den Haushalt und ahnliche

Verwendungszwecke wie folgt geeignet:

- Personalkiichenbereichen, in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen

- Bauernhausern

- Von Gasten in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen

- Pensionen, in denen Ubernachtung mit Friihstiick
angeboten wird, usw

() Kompetenter, entsprechend qualifizierter Elektriker: Kundendienstabteilung des Herstellers oder
Importeur oder jegliche qualifizierte Person, die befugt (iber die erforderlichen Kenntnisse verfligt, um
Reparaturarbeiten vorzunehmen und alle Gefahren zu vermeiden. Es sollte in jedem Falle ein
Elektrogeratemechaniker zu Rat gezogen werden.

Diese Bedienungsanleitung ist flir unsere Website ebenfalls verfigbar www.livoo.fr

SPEZIFIKATIONEN

Spannung: 220-240V~ 50-60Hz

Wattleistung: 1000W

Dauerbetrieb: 15 Minuten fir die Fleischwolf- und Ruhrerfunktion, 1 Zyklus / 10 Minuten fir die
Kneterfunktion, 1 Zyklus / 4 Minuten bei 1 Minute Aus flr die Mixerfunktion 10 Zyklen

p. 6
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Messbecher
Mixerdeckel
Mixbecher
Mixschissel
Schisseldeckel
Kopfteil
Hebelknopf
Steuertaste
Sockel

. Knethaken

. Mixklinge

. Schneebesen

. Deckel des Mixers

Ort

. Mahlwerk

1 Messbecher 2 Deckel
4 Dichtring
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3 Mixbecher

5 Messerblock 6 Tassensockel

A

1. Woursttrichter

5. Tagliatelle-Scheibe

9. Mittlere Scheibe

13. Trichter

2. Sicherungsring

6. DUnne
Spaghettischeibe

10. Feine Scheibe

14. Einfullschale

3. Wourstadapter

7. Breite Spaghettischeibe

11. Klinge

15. Schieber
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4. Makkaroni-Scheibe |8. Scheibe (grob)

12. Forderschnecke

16. Abdeckung des
Mahlwerks

VERWENDUNG

Vor der ersten Verwendung:

Vor Montage oder Demontage des Gerates, sollten Sie es von der Stromversorgung trennen, die
Drehzahlvorwahl auf Position AUS stellen und das Gerat auf eine stabile Oberflache stellen. Reinigen Sie alle
Zubehorteile, Deckel, Schissel Fleischwolf, obere Platte, Mixer mit Seifenwasser, spilen und griindlich
abtrocknen. Wischen Sie das Hauptgerat und die Basis mit einem feuchten, weichen Tuch ab.

Aufbau und Montage der Schiissel und des Zubehors:

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau der Schiissel und des Zubehors, dass das Netzkabel

abgezogen ist.

1. Drehen Sie den Niveauregler (7) gegen den Uhrzeigersinn, um den Geratekopf anzuheben.

i

Montieren Sie die mit Zutaten gefillte Rihrschiissel und verriegeln Sie sie im Uhrzeigersinn.

3. Stecken Sie den Knethaken oder den Schneebesen oder das Rihrblatt in die Antriebswelle und

verriegeln Sie sie im Uhrzeigersinn

p.8
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4. Dricken Sie den Schwenkarm nach unten, indem Sie den Niveauregler im Uhrzeigersinn drehen.

Einrichten und Zusammenbau des Mixers:

1.

Stellen Sie vor dem Einsetzen des Mixers sicher, dass das Netzkabel abgezogen ist.

2. Den Mixbecher senkrecht auf die Antriebswelle stellen, ohne ihn zu drehen. Tun Sie dasselbe, indem

Sie den Mixer entfernen.

Aufbau und Montage des Fleischwolfs:

1.

Stellen Sie vor dem Zusammenbau des Fleischwolfs sicher, dass das Netzkabel abgezogen und
die Abdeckung des Mixers gut befestigt ist.

Drehen Sie den Wasserstandsregler, um den Kopf des Mixers nach unten zu bewegen.
Entfernen Sie die Sicherheitsabdeckung des Fleischwolfs (16) im Uhrzeigersinn.

Um den Trichter (13) zu montieren:

e Die Vorschubschraube (12) mit dem langen Ende zuerst in den Trichter einfiihren

* Legen Sie die Schneideklinge (11) auf die Férderschneckenwelle mit der Klinge nach vorne. Wenn
sie nicht richtig eingesetzt ist, wird das Fleisch nicht geschnitten.

* Flgen Sie die Scheibe (8/9/10) hinzu, die Sie nach dem Schneidmesser verwenden mdchten, und
passen Sie die Vorspriinge in die Schlitze ein.

e Unterstiitzen oder driicken Sie die Mitte der Schneidplatte mit einem Finger und schrauben Sie
den Verschlussring (2) mit der anderen Hand auf, bis er dicht sitzt. Nicht zu fest anziehen.

p.9
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5. Setzen Sie den Trichter in die Gehdusebohrung, indem Sie ihn zuerst nach rechts drehen, driicken
Sie den Verriegelungsknopf und verriegeln Sie ihn gleichzeitig, indem Sie ihn gegen den

Uhrzeigersinn drehen.

6. Die Trichterplatte (14) aut den Irichter (13) legen und liber dem Motorblock fixieren.

Aufbau und Montage fiir die Wurstherstellung:

1. Wourstadapter (3) auf die Férderschnecke legen.
2. Setzen Sie den Wursttrichter (1) in den Verschlussring (2).
3. Drehen Sie den Verschlussring mit dem Wurstaufsatz im Uhrzeigersinn auf die Forderschnecke.

p. 10
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Dann weiter wie oben Punkt 5 und 6 Fleischwolf Beschreibung
Anmerkung: Montieren Sie zuerst eine Klinge und eine Lochscheibe wie unter "Fleischwolf" beschrieben,
wenn Sie in einem Arbeitsgang Fleisch mahlen und Wairstchen herstellen wollen. Drehen Sie den

Verschlussring mit dem Wurstaufsatz im Uhrzeigersinn auf die Forderschnecke.

Aufbau und Montage fiir die Pastaherstellung:

1. Machen Sie das gleiche wie die Vorbereitung fiir Fleischwolf, aber wahlen Sie einen Pasta-Aufsatz (4
oder 5 oder 6 oder 7).

2. Legen Sie den Aufsatz auf die Forderschnecke.
Drehen Sie den Verschlussring mit dem Wurstaufsatz im Uhrzeigersinn auf die Férderschnecke.

—
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Dann weiter wie oben Punkt 5 und 6 Fleischwolf Beschreibung

Verwendung der Knetfunktion
1. Teig mischen oder kneten:
« Unser Vorschlag bei Quantitatskneten: Mehl 1000 g und Wasser 720 g.
« Achten Sie beim Befillen der Riihrschissel darauf, dass die maximale Menge 1500 g nicht

Uberschritten wird.
« Der Knethaken oder der flache Schlager sollte verwendet werden.
« Passen Sie zunachst Geschwindigkeit 1 an, um 10 Sekunden zu mischen, dann Geschwindigkeit 2, um
10 Sekunden zu mischen, danach Geschwindigkeit 3 flir ungefahr 3 Minuten.
Verwenden Sie das Werkzeug nicht langer als 10 Minuten gleichzeitig und lassen Sie es 20 Minuten
abkiihlen

p.11
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Max. Mehlmenge in der Riihrschiissel: 1,5 kg

2. Schlagen von Eiweil} oder Sahne:

Der Schneebesen sollte verwendet werden.

Stellen Sie die Geschwindigkeitsstufe zwischen Stufe 4 und Stufe 6 ein, schlagen Sie das EiweilR ohne
Unterbrechung fiir ca. 5 Minuten, je nach GroRRe der Eier, bis es steif ist.

Die maximale Menge betragt 24 Eier.

Fiir Schlagsahne, 250 ml frische Sahne mit Geschwindigkeit zwischen 4 und 6 fir ca. 5 Minuten
schlagen.

Achten Sie beim Befiillen der Riihrschissel mit frischer Milch, Sahne oder anderen Zutaten darauf,
dass die maximale Menge nicht tiberschritten wird.

Verwenden Sie den Schneebesen nicht mehr als 15 Minuten kontinuierlich und lassen Sie ihn dann 15
Minuten abkiihlen

Zum Mischen mit dem Mixer:

* Geben Sie das Gemiise, Obst und Wasser oder Eis in das Mixerglas.

Anmerkung: Bereiten Sie Gemise und Obst fir die Verarbeitung vor, indem Sie es in grobe Wiirfel

schneiden. Entfernen Sie Fruchtkerne oder Schalen.
* Um die besten Ergebnisse zu erzielen, geben Sie nicht zu viele Festkérper in den Krug.

* Seien Sie vorsichtig beim Mischen heiller Flissigkeiten. Vermeiden Sie heilRe oder siedende

Flassigkeiten.

* Wenn Sie flissige und feste Nahrungsmittel mixen, geben Sie zuerst ein wenig Flissigkeit in den Krug
und fiigen dann langsam die Nahrungsmittel zum Mixen hinzu. Sie kdnnen mehr Flissigkeit durch das

Loch hinzufiigen.
e Gehen Sie nach der obigen Beschreibung vor, um die Gerateteile zusammenzubauen.

e Verwenden Sie die Geschwindigkeiten 5 - 6 zum Mixen und verwenden Sie beim Zerkleinern von Eis

den Impulsmodus.
* Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus und trennen Sie es von der Stromversorgung.

Ununterbrochene Mixzeit sollte nich langer als 4 min betragen.
Max. Fliissigkeitsmenge im Mixer: 1,5 |

Mit dem Fleischwolf Nudeln hacken oder zerkleinern

e Gehen Sie nach der obigen Beschreibung vor, um die Gerateteile zusammenzubauen.

e Schneiden Sie das Fleisch in kleine Stlicke, so dass es leicht in die Trichter6ffnung passt.

e Legen Sie |hr Fleisch (oder lhren Teig fiir Nudeln) auf die Trichterplatte.

¢ Sie konnen den Schieber verwenden, um das Einfiihren des Fleisches in den Fleischwolf
zu erleichtern.

* Verwenden Sie nur die Geschwindigkeit 6.

e Dann konnen Sie auch das passende Zubehor verwenden, wenn Sie Wiirste oder Nudeln
herstellen mochten (siehe Montageanleitungen oben).

* Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus und trennen Sie es von der Stromversorgung.

Ununterbrochene Herstellung von Hackfleisch sollte nicht langer als 15 Min betragen.

p.12
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Hinweis zur Wurst:

Verarbeiten Sie nie sehr dickfliissige Wurstmasse, um jeden Druck auf das Gehduse zu vermeiden
Tranken Sie die Wursthille fir etwa 10-15 Minuten in warmem Wasser, um sie flexibel zu machen
Fillen Sie die Zutaten in die Einfillschale und entfernen Sie langsam die gefiillten Wursthiillen vom
Behalter.

Hinweis zu Nudeln:

Der Teig sollte gleichmaRig geknetet, leicht feucht und koérnig sein. Der Teig sollte die Konsistenz von
erbsengroRen kleinen Teigklumpen haben, die nicht zu trocken oder zu feucht sind.

Der Teig ist zu trocken, wenn er eine pudrige Konsistenz hat. Fligen Sie mehr Flussigkeit (Wasser oder
Gemisesaft) mit dem Teeloffel hinzu, bis der Teig eine kornige Konsistenz von erbsengroRen kleinen
Teigklumpen angenommen hat.

Der Teig ist zu feucht, wenn grolRe Teigstiicke an der Knetspirale haften bleiben. Fligen Sie mehr Mehl
mit dem Teel6ffel hinzu, bis der Teig eine kdrnige Konsistenz von erbsengrof3en kleinen Teigklumpen
angenommen hat.

Wenn Sie dem Nudelteig ein wenig Olivendl hinzufligen, gleitet er besser durch die
Austrittsoffnungen der Teigwarenaufsatze.

Streuen Sie Mehl auf Ihre Pasta direkt wenn sie aus der Auslaufoffnung kommt und legen Sie sie zum
Trocknen auf einer glatten, bemehlten Flache ab. Dies verhindert, dass die Pasta zusammenklebt.
Frische Pasta kann fir ca. 1-2 Tage im Kihlschrank und bis zu 6 Monate in der Tiefkihltruhe
aufbewahrt werden. Um das Ankleben der Pasta zu verhindern, sollten Sie die Pasta ca. 20 Minuten
trocknen lassen. 1-2 Stunden bevor Sie es im Kiihlschrank aufbewahren oder einfrieren.

Ununterbrochenes Mahlen sollte nicht langer als 15 Min betragen.
Kontinuierliche Herstellung von Nudeln sollte 10 Minuten maximal betragen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung den Geschwindigkeitsregler auf "0" stellen und das Gerdat vom Stromnetz trennen.
Lassen Sie das Gerat nach Gebrauch abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Tauchen Sie das Gerat nicht unter Wasser.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Drahtbiirste oder andere Schleifmittel und keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Reinigen des Motorgehauses nur mit einem feuchten Tuch und einem Schuss Splilmittel. Mit einem
Tuch trocknen

Reinigung von Zubehorteilen: Knethaken, Rihrblatt, Schneebesen, Trichterwurst, Trichterblech,

Ford
sind

erschnecke, Scheibe, Messer und Verschlussring kénnen mit warmem Wasser gereinigt werden, sie
nicht splilmaschinengeeignet.
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Korrekte Entsorgung des Gerats

(Electrical and Electronic Equipment)

(Gultig in der Europaischen Union und dem Rest Europas, dass die Lander einem separaten Sammelsystem
eingefiihrt haben)

Die europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-und Elektronik-Altgerate (WEEE), in Verbindung bleiben
- Das alte elektrische Haushaltsgerate diirfen nicht liber den normalen Hausmiill entsorgt werden.
Altgerdate missen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten
Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt.
Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne auf alle Produkte gekennzeichnet, die aus der getrennten Sammlung zu erinnern.
Die Verbraucher sollten ihre Kontaktdaten lokalen Behorden oder Ihren Handler fiir Informationen Uber die korrekte Entsorgung
ihrer Produkte.

Pour en savolr plus @
www.quefairedemesdechets fr

ce @

*  Unverbindliche Abbildung
. Da der Hersteller um die Qualitat seiner Produkte besorgt ist, behilt er sich das Recht vor, Anderungen ohne vorherige
Benachrichtigung vorzunehmen.
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