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Sie haben ein livoo Produkt erworben und wir danken Ihnen für Ihr Vertrauen, welches Sie uns durch den 

Kauf unserer Geräte aussprechen. Design, Ergonomie und Benutzerkomfort – das waren die Stichworte, die 

wir unseren Designern und Konstrukteuren ins Lastenheft geschrieben haben. Wir hoffen, dass Sie mit diesem 

Produkt über lange Zeit vollständig zufrieden sein werden. 

Diese Bedienungsanleitung ist für unsere Website ebenfalls verfügbar 

www.livoo.fr 

 

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN 

 
NEHMEN SIE SICH BITTE INSBESONDERE VOR DEM ERSTEN 

GEBRAUCH DIE ZEIT, DIE BETRIEBSANLEITUNG SORGFÄLTIG ZU 

LESEN. 

Die missbräuchliche Verwendung des Gerätes kann Personen 

verletzen oder das Gerät beschädigen. Vergewissern Sie sich der 

zweckdienlichen Verwendung des Gerätes, denn Schäden infolge 

bestimmungswidriger Verwendung oder unsachgemässer 

Behandlung fallen nicht unter unsere Gerwährleistung.  

1. Prüfen Sie vor Anschluss des Gerätes an die Steckdose,  ob 

die Netzspannung mit der des Gerätes übereinstimmt. 

2. Dies kann ein Missbrauchspotential darstellen. 

3. Schalten Sie das Gerät aus und trennen Sie es vom 

Stromnetz, bevor Sie die Accessoires auswechseln oder mit 

beweglichen Geräteteilen in Berührung kommen.  

4. Sollte das Stromkabel oder der Stecker beschädigt sein, so 

nehmen Sie das Gerät bitte nicht in Berieb. Dasselbe gilt im 

Falle von Geräteschäden, sollte es auf den Boden gefallen 

sein oder in jeglicher Art und Weise schadhaft sein. 

5.  Achtung: vermeiden Sie, daß es Wasserwürfe auf dem 

 Stecker geben. Um das Risiko von Elektroschocks zu 
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 vermindern, bedienen Sie das Gerät bitte nie mit nassen 

 Händen und setzen Sie ihn niemals ins Wasser.  

6. Verwenden Sie das Gerät nicht im Freien. 

7. Vewenden Sie den Apparat nur für Haushaltszwecke. 

8. Alles sollte immer sorgfältig gereinigt sein, bevor Joghurts 

hergestellt werden. 

9. Stellen Sie das Gerät niemals auf heiße Oberflächen wie 

Öfen, Heizplatten oder in die Nähe von offenen 

Gasflammen. 

10. Sollten Sie die Maschine unbeaufsichtigt lassen, so trennen 

Sie sie bitte vom Stromnetz, ebenfalls vor der Montage, dem 

Zerlegen oder der Reinigung. 

11. Dieses Gerät eignet sich nicht für die Verwendung durch Kinder 

unter 3 Jahren und darüber, sofern sie nicht  beaufsichtigt 

werden oder eine gründliche Einweisung zur  Nutzung des 

Geräts durch eine Person erhalten haben, die für  ihre 

Sicherheit verantwortlich ist. 

12. Die Reinigung und die Wartung sollten nicht von 

unbeaufsichtigten Kindern unter 8 Jahren erfolgen.  

13. Lassen Sie das Gerät und das Kabel außerhalb der Reichweite 

von Kindern unter 3 Jahren. 

14. Dieses Gerät ist nicht zur Verwendung von Personen, mit 

eingeschränkten körperlichen, geistigen oder sensorialen 

Fähigkeiten oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis 

geeignet, es sei denn, sie werden durch eine für ihre 

Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und 

eingewiesen.    
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15. Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. 

16. Wenn das Netzkabel beschädigt ist, muss es entweder vom 

Hersteller sowie seinem Servicevertreter oder von ähnlich 

qualifizierten Personen ersetzt werden, um Stromschläge zu 

vermeiden (*). 

17. Das Gerät kann nicht mit einem externen Timer oder einer 

separaten Hand-Fernbedienung gesteuert werden. 

18. Es ist unerlässlich, das Gerät sauber zu halten und es stetig 

zu reinigen, da es in direktem Kontakt mit Nahrungsmitteln 

ist. 

19. Nehmen Sie die Reinigung der Geräteteile, die mit 

Nahrungsmitteln in Kontakt sind, sorgfältig gemäss den 

Anweisungen der Gebrauchsanleitung vor. Sie das Kapitel 

“REINIGUNG” im Benutzerhandbuch.  

20. Bezüglich der Anweisungen für den Gebrauch der 

Accessoires und der Betriebszeit nehmen Sie bitte Bezug auf 

das Kapitel “NUTZUNG” in der Anleitung. 

21. Das Gerät darf niemals in Nassmedien eingetaucht werden. 

22. Die Heizelementoberfläche strahlt nach dem Gebrauch noch 

Restwärme aus. 

23. Das Gerät ist für Haushaltszwecke oder vergleichbare 

Anwendungen vorgesehen: 

• Personalküchen in Geschäften, Büros oder 

Arbeitsumgebungen 

• Farmhäusern 

• von Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohnvierteln 

• Bed and Breakfast-Milieus 
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(*) Qualifizierte Person: After Sales Departement des Herstellers oder Importeur oder jede andere befugte 

Person, die über die Kompetenzen verfügt, um diese Art von Reparaturarbeiten durchzuführen, um 

Gefahren zu vermeiden. In jedem Falle sollte das Gerät von einem Elektriker revidiert werden. 

. 
 

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN 

 

Netzspannung :  220-240V ~ 50Hz  

Power : 20W 

 

BESCHREIBUNG 

 
 

 

 
1 : Thermoplastischer Sockel 

 

          2 : Aluminumband 

 

3 : Hinterbeleuchteter Bildschirm mit  On/Off-Taste 

 

4 : 7 Glasgefässe 

 

5 : Verschiedenfarbige 

     Kunststoffdeckel 

 

6 : Hauptdeckel 

 

 

NUTZUNG 

ERSTGEBRAUCH 

 
• Vergewissern Sie sich, dass das Gerät vor jeglicher Inbetriebnahme ausgesteckt ist. 

• Bevor Sie es in Betrieb nehmen, müssen alle Geräteteile sauber sein (siehe das Kapitel “Reinigung 

und Lagerung”). 

• Trocknen Sie die Gerätebasis sorgfältig, bevor Sie die Glassgefässe einsetzen. 
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Platzieren Sie das Gerät niemals auf vibrierende Oberflächen und vermeiden Sie Luftströme. Das Gerät 

sollte während des Betriebs beweglos ruhig stehen. Bewegen Sie es nicht und entnehmen Sie keine 

Glasgefässe während des Betriebs. Sie könnten die erfolgreiche Herstellung Ihrer Joghurts 

kompromittieren.  

 

 START 

 

• Mixen Sie 1L Milch mit Ferment (für mehr Information beziehen Sie sich auf das Kapitel  

“Praktische Tips”). 

• Verwenden Sie die Ingredienzen bitte immer bei Raumtemperatur. Je niedriger die 

Raumtemperatur ist, desto mehr Herstellungszeit ist erforderlich. 

• Um bessere Resultate zu erzielen, machen Sie das Joghurt extra schaumig. Fügen Sie etwas 

Milch hinzu und rühren Sie es nochmals schaumig, solange bis Sie eine homogene und glatte 

Mixtur erhalten. Fügen Sie nun die restliche Milch während des Schaumigrührens hinzu. 

• Füllen Sie die Mixtur in die Glasgefässe ein. 

• Platzieren Sie sie ohne Deckel in die Gerätebasis. 

• Geben Sie nun den Deckel auf das Joghurtgerät. 

• Schliessen Sie das Gerät an das Stromnetz an. 

• Drücken Sie auf die On/Off-Taste. Das Gerät ist nun in Betrieb genommen und die Milch wird 

kristallisieren. Dies dauert ungefähr 8 bis 14 Stunden, je nach den gebrauchten Ingredienzen 

(und der Milchsorte), um das gewünschte Resultat zu erhalten. 

• Um das Gerät zu stoppen, können Sie jederzeit auf die On/Off-Taste drücken. 

• Lassen Sie das Gerät nun auskühlen und entnehmen Sie die Glasgefässe. Sollte 

Kondenswasser vorhanden sein, so lassen Sie es nicht in die Joghurts eindringen. 

• Schrauben Sie die Deckel auf die Gefässe auf und markieren Sie das Herstellungsdatum oder 

das Parfum auf dem Deckel. 

• Stellen Sie die Glasgefässe mindestens 2 Stunden vor dem Servieren in den Kühlschrank. 

 

HERSTELLUNGSTIPS 

 

- Betreffend die Milch: 

• Für einen leichteren Gebrauch verwenden Sie bitte Voll- oder halbentrahmte UHT-Milch. Sie 

muss nicht aufgekocht werden. 

• Sollten Sie sich für Roh- oder pasteurisierte Milch entscheiden, so müssen Sie sie aufkochen, 

sie abkühlen lassen und die Haut entfernen.  

• Für wohlschmeckende und cremige Joghurts verwenden Sie bitte Vollmilch. 

• Um eine festere Konsistenz zu erhalten, können Sie Milch in Puderform hinzufügen. 

- Vorbereitungszeit : 

• Vollmilchjoghurts : 8 bis 10 Vorbereitung 

• Halbentrahmtes Milchjoghurt : 10 bis 12 Stunden Vorbereitung 

• Entrahmtes Milchjoghurt : 12 bis 14 Stunden Vorbereitungszeit 

- Befreffend die Fermentierung :  

• Sie können Naturjoghurts im Geschäft kaufen. 

• Sie können schon vorbereitete Joghurts verwenden. 
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• Sie können gefriergetrocknetes Ferment verwenden (es benötigt zusätzliche 2 Stunden 

Vorbereitungszeit). 

- Joghurt-Konservation : 

• Bewahren Sie das Joghurt im Kühlschrank auf. 

• Konsommieren Se das Joghurt innerhalb von maximal 8 bis 10 Tagen. 

 

 

 

 

REINIGUNG UND LAGERUNG 

 

GERÄTEBASIS, PLASTIKOBERFLÄCHEN UND DECKEL 

- Reinigen Sie die Plastikteile mit einem feuchten Schwamm und einem leichten Reinigungsmittel. 

Trocknen Sie dannach sorgfältig die Geräteteile. 

- Stellen Sie die Plastikteile niemals in den Geschirrspüler. 

 

GLASBEFÄSSE 

- Sie können die Glassgefässe im Geschirrspüler reinigen. Trocknen Sie sie dann sorgfältig, bevor Sie 

sie wieder im Gerät einsetzen. 
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Fachgerechte Entsorgung des Gerätes 

(Elektro- und Elektronikgeräte) 

(In den Ländern der Europäischen Union und anderen europäischen Ländern mit einem separaten 

Sammelsystem für solche Geräte gültig) 

 

Die europäische WEEE-Richtlinie 2012/19/EU über Elektro- und Elektronik-Altgeräte der EU verbietet die 

Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeräten über den normalen Hausmüll.  
Elektro- und Elektronik-Altgeräte müssen vom Hausmüll getrennt entsorgt werden, um das Recycling der 

beninhalteten Materialien zu optimieren und die Einflüsse auf die Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. 
Deshalb is das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf dem Produkt aufgedruckt, um an die Verpflichtung der 

getrennten Sammlung zu erinnern. 
Weitere Informationen über die korrekte Entsorgung des Gerätes können bei der örtlichen Verwaltung oder beim Händer 

eingeholt werden. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Die Illustrationen sind nicht verbindlich 
• Die enthaltenen Produktinformationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden 
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