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Grazie per aver acquistato un prodotto a marchio LIVOO.  Abbiamo in gran considerazione il design e 
l'ergonomia e facciamo di tutto per semplificare l'uso dei nostri prodotti. Speriamo che questo prodotto sia 
all'altezza delle aspettative. 
 

Questa manuele di uzo è anche disponibile sul nostro sito www.livoo.fr 

Istruzioni Generali 

PER FAVORE, PRENDETE IL TEMPO DI LEGGERE BENE 
L'AVVERTENZA DI UTILIZZAZIONE PARTICOLARMENTE PRIMA DI LA 
PRIMAUTILIZZAZIONE. 
 
Un cattivo uso dell'apparecchio può danneggiarlo o può ferire 
l'utente. Assicuratevi che utilizzate l'apparecchio per l'uso per che è 
concepito; rifiutiamo ogni responsabilità in quanto ai danni 
trascinati da un'utilizzazione scorretta o una cattiva manipolazione.
  
 

1. Verificare che la tensione di rete corrisponda alla tensione 
nominale dell'apparecchiatura prima di utilizzarla. 

2. Prima dell’uso, controllare che il voltaggio della rete 
domestica corrisponda a quello espresso 
sull’elettrodomestico. 

3. Se il cordone di alimentazione è danneggiato, deve essere 
sostituito dal vostro rivenditore, il suo servizio in garanzia o 
una persona di qualifica similare (*) per evitare un pericolo. 

4. Non lasciare che il cavo di alimentazione appoggi sul bordo 
del tavolo o del banco, né che entri in contatto con 
superfici calde. 

5. Per limitare i rischi di scosse elettriche, non azionare mai 
questo prodotto con le mani bagnate, non versare liquidi 
sull'apparecchio e non immergerlo in acqua. 

http://www./
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6. Non toccare la superficie calda. Utilizzare esclusivamente le 
manopole. 

7. Esercitare il massimo controllo quando l'apparecchiatura 
viene utilizzata vicino a bambini o a persone invalide.  

8. Non collocare l'apparecchiatura su un forno riscaldato, su 
gas caldo o nelle sue vicinanze.  

9. Non utilizzare all'aperto (l'apparecchiatura va utilizzata solo 
in ambienti chiusi). 

10. Non toccare le lame di taglio e non inserire oggetti (coltelli, 
forchette, cucchiai, ecc.) nel recipiente mentre il prodotto è 
in funzione. Per evitare il rischio di gravi ferite, è possibile 
utilizzare una spatola, ma solo se l'apparecchiatura non è in 
funzione. 

11. Per evitare il rischio d lesioni personali questo prodotto non 
deve essere azionato da bambini o da persone non a 
conoscenza di queste istruzioni. 

12. Non azionare mai il prodotto se il recipiente è vuoto e non 
rimuovere il coperchio del recipiente prima che le lame si 
siano completamente fermate. 

13. Questa apparecchiatura è progettata per tritare piccole 
quantità di cibo; il recipiente non dovrà mai essere riempito 
eccessivamente.  

14. Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. 
Mantenete  l'apparecchio ed il suo cavo fuori portata dei 
bambini. 

15. Questo apparecchio può essere utilizzato dalle persone coi 
capacità fisiche, mentali o sensoriali limitate,  mancando 
 di esperienza o di conoscenza,I bambini devono essere 
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controllati per assicurarsi che non giochino con il prodotto 
se sono state formate,  incorniciate e hanno ricevuto 
delle istruzioni che riguardano  l'utilizzazione di 
 l'apparecchio in ogni sicurezza e se comprendono  i 
rischi incorsero. 

16. I bambini non devono giocare con questo elettrodomestico 
17. Non lasciate mai senza sorveglianza quando non è 

utilizzato. 
18. L'apparecchiatura non è progettata per essere azionata per 

mezzo di timer esterni o sistemi di controllo a distanza 
separati.  

19. Non utilizzate l'apparecchio : 
• se la presa o il cavo di alimentazione è endommag 
• in caso di cattivo funzionamento 
• se l'apparecchio è stato danneggiato comunque questo 

sia 
• se è caduto nell'acqua  
• se gle vi hanno lasciati cadere 

20. Sempre disconnette l'apparecchio dall'approvvigionamento 
se è andato via solo e prima di assemblare, smontando o 
pulendo. 

21. Per quanto riguarda le istruzioni per la pulizia delle superfici 
a contatto con alimenti o olio, far riferimento al paragrafo 
seguente "pulizia" del manuale. 

22. In ciò che riguarda le istruzioni di utilizzazione degli 
accessori, dei tempi di operazione e della scelta delle 
velocità, grazie per riferirvi sotto al paragrafo. 

23. È assolutamente necessario mantenere quest’apparecchio 
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sempre pulito quando entra in contatto diretto con gli 
alimenti.  

24. Esiste un rischio di ferita in caso di cattiva utilizzazione. 
25. Alcune precauzioni devono essere prese all'epoca della 

manipolazione dei coltelli affilati quando si svuota la 
scodella ed all'epoca della pulizia. 

26. Spenga l'apparecchio e disconnetta da approvvigionamento   
prima di cambiando accessori o avvicinarsi a parti che   si 
muova in uso. 

27. Accessori, altri che quelli forniti con l'apparecchio, devono 
essere corredati da istruzioni in vista di un'utilizzazione in 
ogni sicurezza. 

28. Siate prudente si del liquido caldo è nel mescolatore perché 
può essere cacciato dell'apparecchio a causa di una brusca 
liberazione di vapore di acqua. 

29. Le superfici calde degli elementi possono conservare un 
caldo residuo dopo utilizzazione. 

30. Non utilizzare l'apparecchio se le lame sono danneggiate. 
31. Continuamente il massimo tempo conduzione. 
32. Collocamento in guardia:  evitate ogni straripamento sul 

connettore. 
33. L'apparecchio non deve essere utilizzato che con lo zoccolo 

fornisce. 
34. Questo apparecchio è progettato per uso domestico o 

simile come:  
– cucina per il personale in negozi, uffici o altri ambienti 

lavorativi  
– fattorie  
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– dai clienti di hotel, motel e altri tipi di ambienti 
residenziali 

– bed and breakfast 
 

(*) Elettricista qualificato e competente: l’ufficio vendite del produttore o importatore o qualsiasi persona 
qualificata, approvata e competente per effettuare questo tipo di riparazioni in modo da evitare tutti i 
pericoli. In ogni caso si dovrebbe rendere l’elettrodomestico all’elettricista. 

 

PRECAUZIONI SPECIALI 
 

Attenzione: 

Attenzione superficie bollente! 
NON UTILIZZARE questo apparecchio vicino ad acqua o a 
liquidi infiammabili 
NON PULIRE O TOCCARE questo apparecchio quando è ancora 
caldo 
NON UTILIZZARE OGGETTI APPUNTITI 

 
 

SPECIFICHE 
 

Voltaggio: 220-240V   ̴50-60Hz 
Potenza: motore: 500W  Elément chauffant: 1000W 
Tempo massimo di utilizzazione in continuo per la preparazione di una pasta:  1.30 min 
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DESCRIZIONE 
 

 

 

 

 

 

 

 

A. Tappo graduato 
B. Coperchio per recipiente 
C. Anello ermetico 1 
D. Lame 
E. Anello ermetico 2 
F. Chiave 
G. Accessorio per mescolare 
H. Manopola coperchio del recipiente 
I. Display LCD 
J. Pannello di controllo 
K. Base 
L. Coperchio 
M. Griglia per cuocere a vapore 
N. Vaporiera 
O. Coperchio conservazione zuppa 
P. Cestello vaporiera interna 
Q. Recipiente 
R. Spatola 
S. Interruttore 
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DESCRIZIONE PANNELLO DI CONTROLLO 

  

COME UTILIZZARE L’ELETTRODOMESTICO 
 

Prima della cottura: 

Attenzione : 

Sulla superficie del recipiente è presente  

un logo “Attenzione superficie calda”  che indica che l’oggetto  

potrebbe scottare e non deve essere toccato senza prestare 

la massima attenzione. 

 

Il recipiente ha una capacità massima di 3 litri,  

e una capacità di utilizzo di 2 litri. 

Avvertenza: Non superare mai il limite della capacità massima (2L)  
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del recipiente in modo da assicurare un corretto utilizzo. 

Come montare le lame: 
Per pulire le lame e il recipiente, le lame possono essere facilmente rimosse dal recipiente. Segui le 

istruzioni seguenti: 

=> => => => 

1. Metti l’anello ermetico (E) sulle lame. Spingi le lame attraverso l’apertura presente sul fondo del 
recipiente, assicurati che le lame si blocchino nella chiusura nella posizione corretta.  

2. Metti sul lato opposto del fondo la chiave (F) per bloccare le lame sulla base. 
3. Ruota bene la chiave in senso orario per bloccarla.  

Avvertenze: 

 Le lame sono molto taglienti. Maneggiarle con cura. Tenere in mano solo la parte superiore delle 
lame! 

 L’anello ermetico deve adattarsi perfettamente alle lame. Se manca l’anello ermetico, il cibo 
tagliato o cotto potrebbe fuoriuscire e danneggiare l’elettrodomestico. 

 Quando si rimuovono le lame dal recipiente, tenere con una mano la parte superiore delle lame e 
con l’altra svitare il dado con la chiave. Le lame sono molto taglienti, maneggiare con cura!  

 

Protezione lame: 

Nel prodotto è inclusa una protezione per le lame. Puoi facilmente utilizzarla quando vuoi 

scaldare/cuocere qualcosa senza prima tagliarlo. Aggiungi con attenzione la protezione sulle lame e ruotala 

per bloccarla. A questo punto puoi cuocere facilmente ma con una velocità limitata a livello 5.  

Avvertenza: le lame sono taglienti, prestare attenzione quando si aggiunge la protezione per le lame.  

Come montare e rimuovere il coperchio per il recipiente 
 

Prima del primo utilizzo, monta l’anello ermetico 1 (C) al coperchio come mostrato in figura: 

 

Come montare il coperchio: 
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          3 
AVVERTENZA: Se il coperchio non è montato correttamente, non si potrà accendere l’elettrodomestico  
 

1 Metti sempre il coperchio partendo dal beccuccio come mostrato in figura 1. Poi premi 
leggermente il coperchio del recipiente in modo da assicurarti che sia chiuso.  

2 Inserisci il tappo graduato sopra il coperchio e ruota il tappo per bloccarlo.  
3 Il tappo graduato ha 2 funzioni: misura ed evita che il cibo fuoriesca mentre si cucina.  

Importante: Lascia il tappo graduato sul coperchio ogni volta che utilizzi l’elettrodomestico. 
4 Inserisci il recipiente nella sua base. Assicurati che il punto Z1 sia posizionato sul punto Z2. Ruota la 

manopola del coperchio per il recipiente (H) presente sull’unità principale in senso orario per 
bloccare il recipiente. 
 

 

 

 

 

Per rimuovere il recipiente dall’unità principale, segui le istruzioni seguenti: 

1. Ruota la manopola del coperchio del recipiente in senso antiorario per sbloccare il recipiente. 
2. Rimuovi il recipiente dall’unità principale. 
3. Ruota il tappo graduato per rimuoverlo dal coperchio del recipiente.  
4. Fai scivolare il coperchio per rimuoverlo. 

Come programmare l’elettrodomestico con il pannello di controllo 
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Accendere/Spegnere 

Accendi/spegni l’elettrodomestico con il tasto presente a destra della base (S) 

 
E’ presente un display per programmare tempo, temperatura e velocità.  

 

Tempo.  

Premi il tasto timer per programmare il tempo e regolalo con i tasti “-” e “+”,  

(Intervallo di tempo: 1 secondo-60minuti) 

- 1-60 secondi: Da “-” a “+”, il tempo aumenta di 1 secondo alla volta. 

- 1-10minuti: Da “-” a “+”, il tempo aumenta di 30 secondi alla volta. 

- Oltre i 10minuti: Da “-” a “+”, il tempo aumenta di 1 minuto alla volta. 

Nota 1: Puoi cancellare il tempo impostato in qualsiasi momento: premi per 2 secondi il tasto 

“Avvia/Ferma”. 

Nota 2:Se non imposti questa funzione, l’elettrodomestico mostrerà il tempo trascorso. 

 

Temperatura. 

Premi il tasto temperatura per impostarla e regolala con i tasti “-” e “+”,   

(Range di temperatura: 20°C-120°C)  

- Con “+”,la temperatura aumenta di 10°C alla volta. 

- Con “-”,la temperatura diminuisce di 1°C alla volta. 

Lo schermo LCD mostrerà sempre la temperatura reale del recipiente interno, anche se non è stata 

impostata nessuna temperatura. 

Nota 1: Puoi cancellare la temperatura impostata in qualsiasi momento: premi per 2 secondi il tasto 

“Avvia/Ferma”. 

Nota 2: Puoi cambiare la temperatura in qualsiasi momento premendo il tasto della temperatura e 

regolandola con i tasti “-” e “+”. 

Nota 3: Si consiglia di non utilizzare la funzione a IMPULSI per mescolare né di utilizzare una velocità 

troppo elevata quando si cuociono cibi a più di 60°C. 

 

Velocità. 

Premi il tasto velocità per impostarla e regolala con i tasti “-” e “+”. 

Puoi regolare la velocità dal livello 1 al livello 12. 

La velocità  1 serve per preparare il cibo, non lo taglia ma lo mescola lentamente. 

Le velocità da 1 a 4 ti permettono di utilizzare l’accessorio per mescolare (G) o di impostare la 

temperatura. 

Le velocità da 5 a 12 ti permettono di adattare la velocità  a quello che stai mescolando. 

Nota 1: Puoi cambiare la velocità in qualsiasi momento premendo il tasto della velocità e regolandola con i 

tasti “-” e “+”. 

Nota 2: Puoi cancellare la velocità impostata in qualsiasi momento: premi per 2 secondi il tasto 

“Avvia/Ferma”. 
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Tasto “Impulsi”. 

Questo tasto ti permette di avere una velocità a livello 12 per 2 secondi, poi una velocità a livello 1 per 1 

secondo e così via.  

Nota 1: fai attenzione alla fuoriuscita di cibo e assicurati che il coperchio sia sul recipiente quando utilizzi 

questa funzione, specialmente quando i cibi sono caldi. 

Nota 2: puoi utilizzare questa funzione se la temperatura è inferiore a 60°C  

 

Tasto “Turbo”. 

Questo tasto ti permette di utilizzare la velocità 12 quando lo premi. È meglio utilizzarlo a brevi impulsi.  

Nota 1: fai attenzione alla fuoriuscita di cibo e assicurati che il coperchio sia sul recipiente quando utilizzi questa 

funzione, specialmente quando i cibi sono caldi. 

Nota 2: puoi utilizzare questa funzione se la temperatura è inferiore a 60°C  

 

Tasto “Cottura Lenta” (Mijoter) 

Questo tasto ti permettere di cuocere mescolando molto lentamente i cibi, facendo lo stesso movimento 

che faresti tu mescolando con un cucchiaio. 

Per attivare questa funzione, imposta il tempo, la velocità e la temperatura, premi “avvia” e poi premi il 

tasto “cottura lenta”. 

Il prodotto e i suoi accessori 

 

Tappo graduato 

 

Ha diverse funzioni: chiude il coperchio per evitare la dispersione di 

calore e/o la fuoriuscita di cibo. Puoi utilizzarlo anche per misurare gli 

ingredienti liquidi da 25 a 90ml. 

 

Lame 

 

4 lame rimovibili. 

 

 

Protezione per le lame  

Utilizza questo accessorio quando vuoi cuocere del cibo e/o utilizzare 

la funzione “cottura lenta” senza tagliare i cibi. La protezione per le 

lame deve essere posizionata sulle lame nel seguente modo: 
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1. Tieni con la mano l’estremità a pallina della protezione per le lame(fig.1).  

2. Inserisci la protezione per le lame sulla parte superiore delle lame (consiglio: assicurati di 

posizionare il punto C1 sul punto B1 e il punto C2 sul punto B2), deve restare un piccolo spazio tra la 

protezione e le lame se si vuole che si aggancino bene (Vedere fig.2). Poi ruota la protezione per 

bloccarla sulle lame (Vedi fig.3). 

 Se vuoi rimuovere la protezione dalle lame, tieni con la mano l’estremità a pallina e rimuovila 

ruotando in senso orario. 

3.Poi inserisci le lame nel recipiente e bloccale con la chiave. (fig.6/7) 

 

 

Avvertenze:  

1. La velocità è limitata ai livelli da 1 a 5 quando si utilizza la protezione per le lame. Altrimenti la 

protezione 

  potrebbe rompersi facilmente. 

2. La temperatura deve essere inferiore a 100℃.    
 

Spatola termoresistente 
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La spatola serve per mescolare il cibo durante la cottura, 
inserendola dal coperchio. La protezione presente sul manico 
eviterà di toccare le lame.   
Puoi utilizzarla anche per rimuovere il cibo dal recipiente. 
L’estremità della spatola è stata realizzata apposta per inserirsi 
tra le lame e il recipiente.  
La spatola può aiutarti anche a rimuovere la vaporiera in 
acciaio inossidabile interna. 

 

Accessorio per mescolare (A farfalla) 

 

L’accessorio a farfalla ti aiuterà a raggiungere i migliori risultati 
quando mescoli la crema, prepari la maionese, sbatti le uova o cuoci 
con cottura lenta.  

 

Montare/rimuover e l’accessorio a farfalla 

Montare                Rimuovere 

   

1. Tieni con la mano l’estremità a pallina dell’accessorio a farfalla.  
2. Inserisci l’accessorio a farfalla sulla parte superiore delle lame (Vedi figura sopra). 

 Se vuoi rimuovere l’accessorio a farfalla dalle lame, tieni con la mano l’estremità a pallina e tirala 
ruotandola in entrambe le direzioni. 

3. La velocità è limitata ai livelli da 1 a 5 o alla funzione “cottura lenta” quando si utilizza l’accessorio a 
farfalla. Altrimenti l’accessorio a farfalla potrebbe rompersi facilmente. 

Come utilizzare l’accessorio a farfalla 

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame e l’accessorio a farfalla, metti il cibo nel recipiente. 
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2. Poi copri con il coperchio. 
3. Monta il recipiente sull’unità principale. 
4. Ruota la manopola del coperchio finché il recipiente non è bloccato in posizione. Metti il tappo 

graduato sul coperchio. 
5. Collega la spina alla presa di corrente e accendi l’interruttore. 
6. Imposta il tempo di cui hai bisogno e seleziona la temperatura (1-10). L’elettrodomestico inizierà a 

funzionare.  
Nota: Se non imposti il tempo, il timer mostrerà il tempo trascorso (1.2.3.4.5…). 

7. Verrà emesso un “bip” 5 secondi prima che l’elettrodomestico smetterà automaticamente di 
funzionare, il display lampeggerà finché verrà resettato manualmente premendo un tasto qualsiasi. 

8. Dopo l’uso, spegni l’elettrodomestico. Sblocca e rimuovi il recipiente dalla base. 
9. Rimuovi il coperchio. 
10. Togli il cibo dal recipiente. 

Avvertenze: 

 Accendi l’elettrodomestico solo dopo che l’accessorio a farfalla è stato posizionato. 

 Non aggiungere ingredienti che potrebbero danneggiare o bloccare l’accessorio a farfalla quando le 
lame sono in movimento e l’accessorio a farfalla è posizionato. 

Il vassoio ed il cuiseur vapore con coperchio con coperchio 

 

questi accessoriè sono perfettamente adatta per preparare cibi in 
modo veloce e salutare, come verdure con carne, salsicce, pesce 
cotto a vapore, ecc.  

 

 



  

Manuale d'uso 
 

15 
 

 

Puoi utilizzare la vaporiera in uno dei seguenti modi:  

Combina i 2 ripiani della vaporiera: Coperchio conservazione (O)+ Griglia per cuocere a vapore (M) + 
Vaporiera (N) + Coperchio (L) 

 
Nota: Posiziona il coperchio per la conservazione delle zuppe (O) sotto la griglia per cuocere a vapore in 
modo da raccogliere l’acqua in eccesso. 
 
Puoi utilizzare questa combinazione per cuocere cibi diversi, come verdure con carne e/o pesce. 
 

Combina 1 ripiano della vaporiera: Coperchio (O) + Vaporiera (N) + Coperchio (L)  

 

Nota: Posiziona il coperchio per la conservazione delle zuppe (O) sotto la griglia per cuocere a vapore in 
modo da raccogliere l’acqua in eccesso. 

Puoi utilizzare questa combinazione per grandi quantità dello stesso cibo: verdure, patate o grandi pezzi di 
carne, pesce o salsicce.  

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame.  

2. Aggiungi acqua （compresa tra 0,5L e 2L） nel recipiente.  
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Avvertenza: l’acqua nel recipiente deve essere superiore a 0,5 litri. 0,5 litri è l’acqua necessaria per 
cuocere a vapore per 30 minuti. 
3. Copri con il coperchio del recipiente. 
4. Monta il recipiente sulla base. 
5. Ruota la manopola del coperchio finché il recipiente non è in posizione. 
6. Metti il coperchio di conservazione della zuppa (O) sul coperchio del recipiente. 
7. Metti la vaporiera sul coperchio di conservazione della zuppa (se avete scelto la combina 1 ripiano). 
8. Metti il cibo nella vaporiera e coprila col coperchio. 
9. Collega l’elettrodomestico alla presa di corrente e accendilo.  
10. Scegli la modalità di cottura (utilizza la modalità solo riscaldamento o la modalità riscaldamento + 

mescolamento ) per cuocere a vapore. 

Cestello in acciaio inossidabile (vaporiera interna) 

 

È perfetto per cuocere cibi delicati che non possono essere cotti 
direttamente all’interno del recipiente o per cuocere cibi come riso, 
pasta, patate… 

 

Per utilizzarlo, segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame  
2. Metti la vaporiera interna nel recipiente 

3. Aggiungi acqua compresa tra 0,5L e ≤2L） 

nel recipiente. 
Avvertenza: l’acqua nel recipiente deve essere  
superiore a 0,5 litri.  
0,5 litri è l’acqua necessaria  
per cuocere a vapore per 30 minuti. 

4. Poi monta la vaporiera interna nel 
recipiente. 

5. Metti il coperchio del recipiente. 
6. Inserisci il tappo graduato e ruotalo per 

bloccarlo sul coperchio (ruota da entrambi 
i lati e blocca). 

7. Scegli la modalità di funzionamento 
(solo riscaldamento o riscaldamento 
+ mescolamento) per cuocere a 
vapore. 

8. Quando la cottura a vapore è terminata, utilizza la spatola per rimuovere la vaporiera interna, non 
utilizzare le mani in quanto è bollente. 
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Avvertenza: 

 Pericolo di scottatura a causa del vapore bollente e dell’acqua calda condensata. 

 Non utilizzare mai la vaporiera senza il coperchio. 

 Se il coperchio non è posizionato correttamente, potrebbe fuoriuscire del vapore e il cibo all’interno 
della vaporiera non si cuocerebbe adeguatamente. 

Per rimuovere la vaporiera interna 

 

Utilizza la spatola per rimuovere la vaporiera interna. 
 

MODALITÀ DI FUNZIONAMENTO 

Modalità 1-Mescolare i cibi: 

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame, metti il cibo nel recipiente. 
2. Poi copri con il coperchio (come spiegato nelle precedenti istruzioni). 
3. Monta il recipiente sulla base. 
4. Ruota la manopola del coperchio per bloccare in posizione il recipiente. Metti il tappo graduato sul 

coperchio. 
5. Collega la spina alla presa di corrente e: 

A. Premi il tasto “Tempo” e  “+”o”-“ per impostare il tempo (meno di 1 ora).  
Nota: se non imposti il tempo, il timer conterà il tempo trascorso (1.2.3.4.5…60minuti). 

B. Premi il tasto “Velocità” “+”o”-“ per impostare la velocità (1-12). 
C. Premi il tasto “Avvia/Ferma” per accendere l’elettrodomestico.  

6. Alla fine sentirai un “bip” 5 secondi prima dello spegnimento automatico, lo schermo lampeggerà 
finché verrà resettato manualmente premendo un tasto qualsiasi. 

7. Dopo l’uso, spegni l’elettrodomestico. Sblocca e rimuovi il recipiente dalla base. 
8. Rimuovi il coperchio del recipiente. 
9. Togli il cibo dal recipiente. 

Avvertenze: 
 Le lame sono molto taglienti: maneggiarle con cura.  
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 Tieni in mano solo la parte superiore delle lame! 

 Per mescolare cibi duri come chicchi di caffè o mandole, non sminuzzarli per più di 40 secondi. E 
tieni in pausa l’elettrodomestico per almeno 10 minuti prima di utilizzarlo di nuovo.  

Modalità 2-Impastare 

Le lame sono perfettamente adatte a preparare l’impasto per biscotti, per pan di Spagna, ecc.  

Quantità:   
farina:  500 g  
Acqua:  360 g 
Tempo massimo di utilizzazione in continuo per la preparazione di una pasta:  1.30 min 
 

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame, metti il cibo nel recipiente. 
2. Poi copri con il coperchio (come spiegato nelle precedenti istruzioni). 
3. Monta il recipiente sulla base. 
4. Ruota la manopola del coperchio per bloccare in posizione il recipiente. Metti il tappo graduato sul 

coperchio. 
5. Collega la spina alla presa di corrente e: 

A. Premi il tasto “Tempo” e  “+”o”-“ per impostare il tempo (meno di 1.30 min),  
B. Premi il tasto “Velocità” “+”o”-“ per impostare la velocità (1-2). 

Velocità:  2 velocità massimali autorizzate 
C. Premi il tasto “Avvia/Ferma” per accendere l’elettrodomestico.  

6. Alla fine sentirai un “bip” 5 secondi prima dello spegnimento automatico. 
7. Al termine del funzionamento, lo schermo LCD lampeggerà finché non verrà resettato manualmente 

premendo un tasto qualsiasi. 
8. Dopo l’uso, spegni l’elettrodomestico. Sblocca e rimuovi il recipiente dalla base. 
9. Rimuovi il coperchio del recipiente. 
10.  Togli il cibo dal recipiente. 

Avvertenze: 

 La quantità massima di impasto è 0.5Kg. Non impastare più di 0,5Kg. 

 Avvertenza: Le lame sono molto taglienti! Non rimuovere l’impasto con le mani!  
 

Modalità 3-Riscaldare (senza mescolare) 

L’elettrodomestico è perfettamente adatto a preparare cibi come pappe per bambini, risotti, marmellate, 
ecc.  

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame e la protezione, metti il cibo nel recipiente. 
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2. Metti il coperchio del recipiente (come spiegato nelle precedenti istruzioni). 
3. Monta il recipiente sulla base. 
4. Ruota la manopola del coperchio per bloccare in posizione il recipiente. Metti il tappo graduato sul 

coperchio. 
5. Collega la spina alla presa di corrente e: 

A. Premi il tasto “Tempo” e  “+”o”-“ per impostare il tempo (meno di 1 ora),  
Nota: se non imposti il tempo, il timer conterà il tempo trascorso (1.2.3.4.5…60minuti). 

B. Premi il tasto “Velocità” “+”o”-“ per impostare la velocità (1-12). 
C.Premi il tasto “Avvia/Ferma” per accendere l’elettrodomestico.  

6. L’elettrodomestico inizia a scaldare, la spia di riscaldamento lampeggerà. Se l’utente non imposta la 
temperatura, l’elettrodomestico non può scaldare. Se l’utente imposta la temperatura, la 
temperatura verrà mantenuta.  

7. Alla fine sentirai un “bip” 5 secondi prima dello spegnimento automatico. 
8. Al termine del funzionamento, lo schermo LCD lampeggerà finché non verrà resettato 

manualmente premendo un tasto qualsiasi. 
9. Dopo l’uso, spegni l’elettrodomestico. Sblocca e rimuovi il recipiente dalla base. 
10. Rimuovi il coperchio del recipiente. 
11.  Rimuovi il cibo dal recipiente. 

Nota: puoi utilizzare la funzione “cottura lenta” (istruzioni sopra indicate) 

Avvertenze: 

 Non toccare la parte metallica del recipiente quando è caldo. 

 Utilizza il manico del recipiente per spostarlo. 

 Non riscaldare mai il recipiente quando è vuoto. 

 Non scaldare più di 500 ml di latte! 

 Protezione alta temperatura: quando la temperatura all’interno del recipiente supera i 60°C, la 
velocità sarà limitata ai livelli da 1 a 5. 

Modalità 4-Riscaldare e mescolare 

L’elettrodomestico è perfettamente adatto a preparare cibi come puree, zuppe di verdure, ecc 

Segui le istruzioni seguenti: 

1. Monta le lame e la protezione, metti il cibo nel recipiente. 
2. Metti il coperchio del recipiente (come spiegato nelle precedenti istruzioni). 
3. Monta il recipiente sulla base. 
4. Ruota la manopola del coperchio per bloccare in posizione il recipiente. Metti il tappo graduato sul 

coperchio. 
5. Collega la spina alla presa di corrente e: 

A. Premi il tasto “Tempo” e  “+”o”-“ per impostare il tempo (meno di 1 ora),  
Nota: se non imposti il tempo, il timer conterà il tempo trascorso (1.2.3.4.5…60minuti). 

B. Premi il tasto “Velocità” “+”o”-“ per impostare la velocità (1-12). 
C.Premi il tasto “Avvia/Ferma” per accendere l’elettrodomestico.  
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6. L’elettrodomestico inizia a riscaldare e a mescolare, la spia del riscaldamento lampeggerà. Se non 
viene impostata la temperatura, l’elettrodomestico non può riscaldare. Se la temperatura viene 
impostata, verrà mantenuta e il timer inizierà il conto alla rovescia (…5.4.3.2.1).  

7. Alla fine sentirai un “bip” 5 secondi prima dello spegnimento automatico. 
8. Al termine del funzionamento, lo schermo LCD lampeggerà finché non verrà resettato 

manualmente premendo un tasto qualsiasi. 
9. Dopo l’uso, spegni l’elettrodomestico. Sblocca e rimuovi il recipiente dalla base. 
10. Rimuovi il coperchio del recipiente. 
11.  Rimuovi il cibo dal recipiente 

Avvertenze: 

 Non toccare la parte metallica del recipiente quando è caldo. 

 Utilizza il manico del recipiente per spostarlo. 

 Non riscaldare mai il recipiente quando è vuoto. 

 Se vuoi riscaldare il cibo per qualche minuto in più, imposta la velocità su “0”, poi premi il tasto 
“Avvia/Ferma”. L’elettrodomestico continuerà a funzionare. 

 Non scaldare più di 500 ml di latte! 

 Protezione alta temperatura: quando la temperatura all’interno del recipiente supera i 60°C, la 
velocità sarà limitata ai livelli da 1 a 5. 

Codice errori: 

Codice Causa Soluzione 

E01 
Il recipiente non è stato 
montato correttamente. 

Spegni l’elettrodomestico, 
rimuovi il recipiente e montalo di 
nuovo seguendo le istruzioni, poi 
riavvia. 

E02 
Il coperchio non è stato 
montato correttamente. 

Spegni l’elettrodomestico, 
rimuovi il coperchio e montalo di 
nuovo seguendo le istruzioni, poi 
riavvia. 

E03 
La manopola del recipiente 
non è bloccata. 

Spegni l’elettrodomestico, segui 
le corrette istruzioni, poi riavvia. 

 

E04 

1. Troppi ingredienti nel 
recipiente o la velocità è 
troppo bassa 

2.Il motore 
dell’elettrodomestico ha un 
dispositivo di protezione 
dalle alte temperature, 
perciò se l’elettrodomestico 

1. Riduci la quantità di ingredienti 
o imposta una velocità maggiore.  
 
2. Interrompi il funzionamento 
per alcuni minuti. 
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funziona troppo a lungo 
causa un innalzamento della 
temperatura del motore che 
ne impedisce il 
funzionamento.  

an Difetto dell’elettrodomestico 
Riporta l’elettrodomestico al 
venditore per farlo riparare 

Nota: Se tutte le soluzione suggerite non funzionano, riporta l’elettrodomestico al venditore per farlo 
riparare. 

PULIZIA E CONSERVAZIONE 

1. Prima di pulire l’elettrodomestico, spegnilo e stacca la spina dalla presa di corrente.  

2. Non immergere il recipiente in acqua. 
3. Dopo che il recipiente si è raffreddato, rimuovi le lame. Pulisci l’interno e l’esterno del recipiente. 

Tieni sempre i punti di contatto sul fondo del recipiente puliti e asciutti. Pulisci i punti di contatto 
solo con un panno bagnato!  

4. Svita l’anello e rimuovi tutti gli accessori. Non lavare il recipiente in metallo e le lame in 
lavastoviglie! 

5. Non utilizzare mai oggetti appuntiti per pulire in quanto potrebbero danneggiare le parti funzionali 
o intaccare la sicurezza dell’elettrodomestico. 

6. Le lame sono molto appuntite! Maneggiarle con cura! 
7. Lava tutte le parti con acqua calda e sapone. Puliscile subito dopo l’uso. Risciacquale con acqua 

calda e asciugale subito. 
8. Ti consigliamo di lubrificare le lame con dell’olio vegetale. 
9. Pulisci l’unità principale solo con un panno morbido umido! 
10. Se il recipiente e le lame sono difficili da pulire, aggiungi dell’acqua calda e sapone nel recipiente e 

fai funzionare l’elettrodomestico a velocità 1 per qualche secondo.  
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Smaltimento corretto del prodotto 
(rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche) 
(applicabile nell'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi di raccolta differenziata) 
 
La direttiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) richiede 
che gli apparecchi domestici non vengano smaltiti insieme ai normali rifiuti domestici. 

Gli apparecchi usati devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il recupero e il riciclo dei materiali che li 
compongono e per ridurre l’impatto sulla salute umana e sull’ambiente. 
Il simbolo del secchio dell’immondizia con una croce sopra è presente su tutti i prodotti per ricordare al consumatore 
l’obbligo di smaltirli in modo separato. 
I consumatori devono contattare  le autorità locali o il rivenditore per conoscere le procedure da seguire per la rimozione 
dell'apparecchio. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 illustrazione non contrattuale 

informazioni sui prodotti sono soggette a modificazione he senza preavviso 

LIVOO 
 67452 Mundolsheim 

 


