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Usted ha comprado una marca LIVOO producto y le damos las gracias. Tenemos mucho cuidado en el 

diseño, ergonomía y facilidad de uso de nuestros productos. Esperamos que este producto le dará plena 

satisfacción.  

Este manual de instrucciones es disponible también en nuestro sitio  

www.livoo.fr 

 

CONSIGNAS DE SEGURIDAD  

POR FAVOR, TÓMESE UN TIEMPO PARA LEER 

BIEN LA RESENA DE UTILIZACIÓN 

PARTICULARMENTE ANTES DE LA PRIMERA  

UTILIZACIÓN.  

Un mal uso del aparato puede dañarlo o herir al 

usuario. Asegúrese que usted utiliza el aparato 

para el uso por el cual es concebido; declinamos 

toda responsabilidad en cuanto a los daños 

provocados por una utilización incorrecta o una 

mala manipulación.  

1. Verifique que su voltaje de red corresponda 

al indicado en el aparato.  

2. Las instrucciones de seguridad no eliminan 

por sí mismas ningún peligro por completo y 

http://www.livoo.fr/
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medidas de prevención de accidentes 

siempre deben ser tomadas.  

3. Nunca deje el aparato sin vigilancia cuando 

esté en uso. Mantener fuera del alcance de 

los niños o de personas incompetentes.  

4. Si el cable de alimentación está dañado, debe 

ser reemplazado por el fabricante, su servicio 

o una persona igualmente calificada para 

evitar un peligro. (*).   

5. No pase el cable por encima de objetos con 

bordes afilados y manténgalo a una distancia 

de, objetos calientes o llamas al descubierto. 

Siempre jale el enchufe para desconectarlo 

de la fuente de alimentación.  

6. Para una protección adicional, es posible 

equipar el sistema eléctrico de su casa con un 

interruptor diferencial con interrupción de la 

tensión a 30mA máximo. Consulte a un 

electricista en caso de asesoramiento.  
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7. Asegúrese de que el cable o el cable de 

extensión no corre el riesgo de ser jalado 

inadvertidamente ni de ser cubierto por 

nadie en el momento del uso  

8. Cuando se utiliza un cable de extensión, 

asegúrese de que se adapta al consumo 

esencial aparato. De lo contrario, el cable de 

extensión o el enchufe corren el riesgo de 

recalentamiento.  

9. Utilice el aparato sólo para uso doméstico y 

en la forma indicada en las instrucciones.  

10. Nunca sumerja la base del aparato en agua o 

cualquier otro líquido por cualquier motivo. 

Nunca lo coloque en la lavadora de platos.  

11. En caso de que el aparato caiga 

accidentalmente al agua desconéctelo 

inmediatamente. Hágalo revisar por un 

experto antes de volverlo a usar, si no lo 

hace, corre el riesgo de electrocución.  
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12. Nunca intente abrir la carcasa usted mismo  

13. No utilice el aparato con las manos húmedas 

cuando el aceite está húmedo, o si el Aparato 

en sí esta húmedo.  

14. No toque el enchufe con las manos húmedas 

o mojadas.  

15. Nunca utilice el aparato cerca de superficies 

calientes.  

16. Antes de limpiarlo, desenchufe siempre el 

aparato de la red eléctrica.   

17. Nunca utilice el aparato afuera y colóquelo 

siempre en un ambiente seco.  

18. No utilice accesorios que no sean 

recomendados por el fabricante. Estos 

podrían constituir un peligro para el usuario 

y un riesgo de daño para el aparato.  

19. No mueva nunca el aparato tirando del cable. 

Asegúrese de que el cable no pueda quedar 
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atrapado de ninguna forma. No enrolle el 

cable alrededor del aparato y no lo doble.  

20. Coloque el aparato sobre una mesa o 

superficie plana.  

21. Desconecte el aparato cuando no esté en 

uso.  

22. Es absolutamente necesario mantener este 

aparato limpio en todo momento, ya que 

entra en contacto directo con los alimentos.  

23. En cuanto a las instrucciones para limpiar 

superficies en contacto con alimento, gracias 

para mandar al debajo de párrafo "Limpieza" 

en el manual.   

24. Asegúrese de que el aparato esté 

desenchufado antes de insertar, retirar o 

limpiar uno de los accesorios. Es 

absolutamente necesario retirar los 

accesorios antes de limpiarlos.  
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25. El aparato no está diseñado para ser operado 

por medio de temporizador externo o un 

sistema de control remoto.   

26. Guarde este manual con el aparato. Si el 

aparato va a ser usado por un tercero, este 

manual de instrucciones deberá entregarse 

con el.  

27. Este aparato puede ser utilizado por niños de 

8 años o más y las personas con alguna 

incapacidad físicas, sensoriales o mentales o 

con falta de experiencia y conocimientos si 

han recibido supervisión o instrucciones 

relativas al uso de una manera segura del 

aparato y comprenden los riesgos 

involucrados. Los niños no deben jugar con el 

aparato. La limpieza y el mantenimiento del 

usuario no se harán por los niños a menos 

que sean mayores de 8 años y supervisados.  
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28. Mantenga el aparato y el cable fuera del 

alcance de los niños menores de 8 años.  

29. Este aparato está destinado para el uso 

doméstico y aplicaciones similares tales 

como:   

 ,Áreas de cocina del personal de tiendas ـ

oficinas y otros ambientes de trabajo  

  Casas rurales ـ

 Por los clientes en hoteles, moteles y otros ـ

entornos de tipo residencial   

  .Entornos de tipo alojamiento y desayuno ـ

  

(*)Electricista competente: Miembro del Departamento post ventas del productor o el importador 

o cualquier persona que esté calificado, autorizado y competente para llevar a cabo este tipo de 

reparaciones con el fin de evitar cualquier peligro. En cualquier caso deberá devolver el aparato 

este  

electricista.  

 

PRECAUSIONES PARTICULARES  
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   Atención:  

1. La pared externa y la puerta del asador se 
calienta mucho durante su utilización. No 
tocar las superficies calientes. Utilizar los 
botones. No guardar ni colocar otros 
elementos sobre la parte alta del asador. 
Tener muchísimo cuidado cuando se desplaza 
este aparato ya que contiene aceite caliente u 
otros líquidos calientes.  

2. Tenga cuidado al abrir y cerrar la puerta.  

3. Nunca tapizar cualquiera partida que sea del 
horno con papel de aluminio. Esto podría 
causar un sobrecalentamiento y dañar el 
dispositivo.  
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4. Prestar mucha atención cuando utiliza 
recipientes que no son ni de metal ni de 
vidrio.  

5. Tenga mucho cuidado al retirar la bandeja 
recolectora de grasa o tirar grasa caliente 
contenida en el dispositivo. Las salpicaduras 
pueden ocurrir con riesgo de quemaduras.  

6. Dejar como mínimo un espacio de 10 a 15cm 
alrededor del aparato para permitir una 
buena circulación del aire.  

7. No limpiar con una esponja metálica. Las 
piezas pueden desgarrar la esponja y tocar los 
componentes eléctricos creando un riesgo de 
electrocución.   

8. Puede desencadenarse un incendio si el 
asador está recubierto, si toca o se encuentra 
cerca de sustancias inflamables, como 
cortinas, tapicerías, etc. cuando está en 
funcionamiento. No almacenar ningún 
elemento sobre la parte alta del asador  
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cuando está en marcha o antes de que se enfríe.  

9. No almacenar ningún otro equipamiento que 
no fueran los accesorios recomendados por el 
fabricante en este asador cuando no se utiliza.  

10. Llevar siempre guantes de protección para 
introducir o retirar alimentos del asador 
caliente.  

 

 

  

Información :  

El aparato no puede ponerse en marcha si la 
puerta no está cerrada(procuren que la 
lengüeta metálica entre en contacto bien con 
botón interior, un clic debe oír el cierre de la 
puerta) y si el piloto interno azul no está 
apagado.  
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DESCRIPCIÓN  

  

  

  

   A: Parte superior  

   B: Estación de base  

   C: Elemento térmico  

   D: Asa de la puerta  

 
  E: Puerta de vidrio  

 
  F: Minutero  

   G: Piloto  

H: Espetón para asar  

   I: Tenedor   

J: Kebab  

   K: Soporte superior (kebab)  

  L: Soporte inferior (kebab)M: Grasera    

    

  
  

DATOS TÉCNICOS  

  

Tensión:      220-240V~  50-60Hz  

Alimentación:    1500W  

Capacidad:      21 litros  

UTILIZACION  

  

Antes de la primera utilización               
                                                                                                                                                
Colocar el aparato sobre una superficie plana, como por ejemplo una superficie de trabajo o una mesa. 

Asegúrese de que la parte posterior de la parrilla sea contra la pared y otras superficies que están alejados 

de la pared. Retirar todos los autoadhesivos del asador. Retirar la grasera, el espetón, los tenedores y los 

kebabs y lavarlos con agua caliente y jabonosa o en el lavavajillas. Secarlos cuidadosamente antes de 

colocarlos en el horno.  
  

      El asa de la puerta es amovible para permitirle retirarla y limpiar el interior. Antes de utilizar 

el horno, montar el asa tal y como se indica en la imagen siguiente.  
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Cuando el asador está listo para utilizarlo, compruebe que la tecla TIMER está en posición “Off” y el 

aparato queda desconectado. Le aconsejamos hacer una prueba para familiarizarse con el asador y 

suprimir toda sustancia protectora o la grasa que pudo utilizarse en el embalaje y la expedición. Conecte 

el cordón a una toma de 220-voltios CA. Regule la tecla TIMER en “20” minutos. Una pequeña cantidad 

de humo y olor puede desprenderse. Esto es normal.  

Para evitar las rayas, la decoloración o un peligro de incendio, no poner nada sobre la parte alta del horno, 

sobre todo, durante su funcionamiento.   
  

Utilización del Asador   
                                                                                                                                                                   

1. Colocar un tenedor de asar en la extremidad del espetón con los dientes frente al centro y apretar 

el tornillo.  

2. Deslizar la punta del espetón por el centro de los alimentos que deben asarse.  

3. Colocar el otro tenedor del otro lado del espetón con los dientes frente al asado.  

4. Ajustar el asado para que quede centrado en el espetón del asador. Comprobar que los tenedores 

estén bien fijos en el asado y en el espetón y apriete los tornillos.  

5. Para asar aves, pensar en fijar los muslos y las alas cerca del cuerpo del animal con la cuerda para 

obtener un asado compacto y garantizar un movimiento lento del espetón.   

6. Aliñar o embadurnar el asado.  

7. ¡IMPORTANTE! Colocar la grasera redonda en el fondo del horno para recuperar las gotas de grasa.  

8. Colocar la extremidad sólida del espetón de asador en el mandril de accionamiento en el centro 

de la grasera.                                                   
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9. Colocar la contera ranurada sobre el soporte del espetón situado en la parte alta y en el 

interior  

 

 

 
  

  

 

10. Cerrar la puerta de vidrio y el piloto interno azul se apaga automáticamente.   

11. Ajustar la tecla TIMER en la duración necesaria según la RECETA  

12. Cuando el asado está listo, girar la tecla TIMER y ponerla en “Off”, luego desenchufar.  

13. Retirar el sistema de asado levantando y tirando del conjunto hacia usted. Extraer la parte inferior 

del espetón fuera de la grasera y colocarla en posición horizontal.   

14. Colocar el asado sobre una tabla de cocina para cortar, y deja reposar 10-15 minutos para que los 

jugos se distribuyan en todo el asado y quede más jugoso y sabroso.  

15. Aflojar los tornillos de los espetones del asador y retirar el espetón del asado. Retirar 

cuidadosamente los tenedores del asador y cortar el asado.  
  
  

Utilización del Asador en Kebab                                                                                                                                                      
  

Si el asador se proporciona con los accesorios para kebab, seguir estas instrucciones.  

1. Montar el kebab siguiendo estas etapas.  

  

C    

Contera sólida 

contera acanalada 
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2. Colocar la grasera redonda en el fondo del horno para recuperar las gotas de grasa.  

3. Colocar la extremidad sólida del espetón del asador en el mandril de accionamiento en el centro 

de la grasera.    

4. Colocar la contera ranurada en el soporte del espetón situado en la parte alta del interior del 

asador.                

5. Cerrar la puerta de vidrio y el piloto interno se apaga automáticamente.  

6. Ajustar la tecla TIMER en la duración necesaria según la receta.  

7. Cuando el asado está listo, girar la tecla TIMER y ponerla en “Off”, luego desenchufar.  

  

Propuestas de recet  
                                                                                                                                              

1. Pollo, pato 30 a 45 minutos  

2. Chuleta 45 a 60 minutos   

3. Kebab 20 a 30 minutos  

4. Pescador 20 a 30 minutos 5. Verduras 15 a 20 minutos  
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA  

  

1. Ajuste la tecla TIMER en “Off” y desenchufe el aparato antes de limpiarlo.  

2. Esperar que el asador y todos los accesorios se enfríen completamente antes de limpiarlos.  

3. Limpiar el exterior del asador con un paño húmedo y seco cuidadosamente. Eliminar las manchas 

resistentes con un limpiador líquido no abrasivo. No utilizar esponjas metálicas o limpiadores 

abrasivos que puedan rayar la superficie.  

4. Limpiar la puerta de vidrio con un paño o una esponja empapada de agua caliente y jabonosa y 

secarla cuidadosamente.  

5. Lavar la grasera con agua caliente y jabonosa o en el lavavajillas. Limpiar las manchas resistentes 
con un cepillo de nilón o poliéster y un limpiador suave no abrasivo. Aclarar abundantemente y 
secar.  

6. Si las migas o salpicaduras se hubiesen acumulado en el fondo del asador, limpiar con un paño 

húmedo y secar cuidadosamente.  

7. Las paredes del interior del asador reciben partículas alimentarias y salpicaduras que se limpian 

fácilmente. Eliminar las grandes proyecciones con una esponja de nilón o poliéster, pasada debajo 

del agua caliente. Secar cuidadosamente con papel absorbente o un paño seco.  

8. El espetón del asador y los tenedores (sin los tornillos), el kebab y la cesta de pescado se levan en 

el lavavajillas o se lavan con agua caliente jabonosa. Lavar los tornillos a mano con agua caliente 

jabonosa y secar cuidadosamente.  
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Eliminación correcta de la unidad  
(Aparatos eléctricos y electrónicos)  
(Aplicable en la Unión Europea y el resto de Europa que han adoptado los países sistemas de recogida 

selectiva de residuos)  
  
La Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electrónicos (RAEE), los que 

electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en los contenedores habituales para residuos 

domésticos.  Aparatos viejos deben ser recogidos selectivamente para optimizar la recuperación y 

reciclado de los  
materiales que contienen y reducir el impacto en la salud humana y el medio ambiente.  
El símbolo de la papelera tachada se encuentra en todos los productos para recordar la obligación de recolección 

separada. El consumidor debe contactar con la autoridad local o minorista para obtener información sobre la correcta 

eliminación de su producto.  
  

  
  

  

 

 

 

     
• Foto no contractual  
• Siempre atento a la calidad de sus productos, el fabricante se reserva el derecho de efectuar modificaciones 

en ellos sin preaviso.    
  

 LIVOO 
 BP 61071   
 67452 Mundolsheim - FRANCIA 

 


