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Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Erwerb eines Produkts der LIVOO Marke. Wir verwenden groRe Sorgfalt
in Design, Ergonomie und Benutzerfreundlichkeit unserer Produkte und hoffen, dass dieses Produkt Ihnen

vollste Zufriedenheit bietet.
Diese Bedienungsanleitung ist flir unsere Website ebenfalls verfligbar

www.livoo.fr

SICHERHEITSHINWEISE

BITTE NEHMEN SIE SICH DIE ZEIT, DIESE
BETRIEBSANLEITUNG, BESONDERS VOR DER
ERSTEN BENUTZUNG, SORGFALTIG ZU LESEN
UND HEBEN SIE SIE AUF.
Eine Fehlbedienung des Gerates oder ein
unsachgemaler Gebrauch kann Schaden
anfigen oder den Benutzer verletzen.
Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat flur den
vorhergesehenen Zweck benutzen; wir lehnen
jede Verantwortung flr Schaden durch
unsachgemalRen Gebrauch oder schlechte
Handhabung ab.
1. Vor dem Einsatz Uberprufen Sie, ob die
Spannung lhrer Steckdose der Nennspannung
des Gerats entspricht.
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Bedienungsanleitung

Die Sicherheitsanweisungen beseitigen nicht
jede Gefahr von selbst vollstandig und richtige
MaBnahmen zur Unfallverhitung mussen
immer angewendet werden.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn im Einsatz und aulSerhalb der Reichweite
von Kindern oder unfahigen Personen.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss dieses
entweder von dem Hersteller, deren
Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden ©.

. Legen Sie das Kabel nicht Uber Objekte mit

scharfen Kanten und halten Sie Abstand von,
heiRen Gegenstanden und offenen Flammen.
Ziehen Sie immer am Stecker, um es von der
Stromzufuhr zu trennen.

Flr zusatzlichen Schutz ist es moglich, lhr
elektrisches System mit einem
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Bedienungsanleitung

Fehlerstromschutzschalter mit einer
Spannung von 30mA max, auszustatten.
Fragen Sie dafir lhren Elektroinstallateur um
Rat.

7. Stellen Sie sicher, dass das Netz- oder
Verlangerungskabel nicht in Gefahr ist,
versehentlich von jemanden zum Zeitpunkt
der Verwendung herausgezogen zu werden,
oder jemand darlber stlrzen kann.

8. Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden,
stellen Sie sicher, dass es dem wesentlich
Verbrauch des Gerats angepasst ist,
anderenfalls besteht die Gefahr der
Uberhitzung des Kabels und/oder des
Steckers.

9. Verwenden Sie das Gerat nur fir den
Hausgebrauch und in der Art und Weise, die in
der Gebrauchsanweisung angegeben ist.

10.Tauchen Sie die Basis des Gerates niemals in
Wasser oder eine andere FlUssigkeit aus
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welchem Grund auch immer und geben Sie es
niemals in die Spulmaschine.

11.Im Falle dass das Gerat versehentlich ins
Wasser fallt, trennen Sie es sofort vom Netz.
Lassen Sie es von einem Fachmann vor dem
Wiedergebrauch Uberprufen, anderenfalls
besteht die Gefahr eines Stromschlags.

12.Versuchen Sie niemals, das Gehause selbst zu
offnen.

13.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn lhre
Hande feucht oder 6lig sind, oder wenn das
Gerat selbst feucht ist.

14.Beruhren Sie den Stecker nicht, falls lhre
Hande feucht oder nass sind.

15.Das Gerat darf nicht in der Nahe von heilRen
Oberflachen benutzt werden.

16.Vor dem Reinigen stets den Netzstecker von
der Stromversorgung trennen.
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Bedienungsanleitung

17.Verwenden Sie das Gerat niemals draulRen und
stellen Sie es immer in einer trockenen
Umgebung auf.

18.Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht
vom Hersteller empfohlen wurde. Sie konnten
eine Gefahr fur den Benutzer darstellen und
das Gerat beschadigen.

19.Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
an der Schnur. Achten Sie darauf, dass sich das
Kabel nicht in irgendeiner Weise verfangen
kann. Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat
und biegen Sie es nicht.

20.Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch oder einer
flachen Oberflache.

21.Ziehen Sie den Stecker von der Steckdose,
wenn es nicht in Gebrauch ist.

22.Es ist absolut notwendig, das Gerat jederzeit
sauber zu halten, da es in direkten Kontakt mit
Lebensmitteln kommt.
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Bedienungsanleitung

23.Bezuglich der Anweisungen fur den Gebrauch
von Zusatzen und Operationszeiten, dank
dessen beziehen sich auf unter Absatzen
“Reinigung”

24.Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
gezogen ist, vor dem Einfligen, Entfernen oder
Reinigen eines der Zubehorteile. Es ist absolut
notwendig, das Zubehdr vor dem Reinigen zu
entfernen.

25.Das Gerat ist nicht daftir gedacht, dieses durch
eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem zu betreiben.

26.Bewahren Sie dieses Handbuch mit dem Gerat
auf. Falls das Gerat von Dritten
benutzt/erworben wird, muss diese
Bedienungsanleitung mitgeliefert werden.

27.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren,
sowie Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und
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Wissen verwendet werden, insofern eine
angemessene Aufsicht und/oder ausfihrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerats in einer
sicheren Weise und die damit verbundenen
Gefahren angegeben und zu verstehen

gegeben werden. Kinder sollten nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durch
den Benutzer sollte nicht von Kinder
durchgefihrt werden, insofern diese nicht
alter als 8 Jahre sind und dabei Uberwacht
werden konnen.

28.Halten Sie das Gerat und Kabel aulRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

29.Dieses  Gerat sollte nur far den
Haushaltsgebrauch und ahnlichen
Anwendungen benutzt werden, wie z.B.:

_ Personal Kichenbereiche in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen

_ Bauernhofen

_ von Kunden in Hotels, Motels und anderen
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Bedienungsanleitung

- Wohntyp Umgebungen
- Bett und Fruhstuck Typ Umgebungen.

") Kompetente Elektrofachkraft: Kundendienst Abteilung des Herstellers oder Importeurs oder einer
Person, die qualifiziert, kompetent und zugelassen ist, um diese Art von Reparaturen durchzufihren, und
damit Gefahren zu vermeiden. In jedem Storungs-Fall sollte das Gerat zu diesem Elektriker zurlickgebracht

werden.

BESONDERE MARNAHMEN

1. Das AuRere und die Tiirdes Grills wird
wahrend des Betriebs sehr heild werden.
Beruhren Sie keine heilden Oberflachen,
benutzen Sie die Knopfe. Lagern oder
platzieren Sie keine Gegenstande auf dem
Grill. Extreme Vorsicht ist beim bewegen
eines Gerats mit heiRem Ol oder anderen
heilRen Flussigkeiten zu verwenden.

2. Achten Sie beim Offnen und SchlieRen der
Tur.
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. Richten Sie niemals Teile auch immer des

Ofens mit Aluminiumfolie. Dies kdnnte
dazu fuhren, das Gerat uberhitzt und
beschadigt

. Extreme Vorsicht ist bei der Verwendung
anderer als Metall-oder Glasbehalter
geboten.

. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
das Entfernen der Fettauffangbehalter
oder warmes Fett werfend, im Gerat
enthalten. Spritzer kbnnen mit Risiko von
Verbrennungen auftreten.

. Beim Betrieb des Grills halten Sie

mindestens 10 zu 15cm Platz auf allen
Seiten des Grills, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu ermoglichen.

. Nicht mit Stahlwolle reinigen. Stlicke der
Stahlwolle kénnen abbrechen und

elektrische Teile berthren und damit die
Gefahr eines Stromschlags herbeifiihren.
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8. Es besteht Feuergefahr wenn im Betrieb,
falls der Grill Uberdacht ist, sich in der Nahe
von brennbarem Material befindet oder
diese beruhrt, einschlieRlich Gardinen,
Vorhange,

und dergleichen. Lagern Sie keine
Gegenstande auf dem Grill, wenn sich dieser im
Betriebszustand befindet, oder der Grill nicht
abgekulhlt ist.

9. Lagern Sie keine Materialien, anders als das
vom Hersteller empfohlene Zubehor in dem
Grill, wenn nicht in Gebrauch.

10.Tragen Sie immer Schutzisolierte
Handschuhe beim Einsetzen oder Entfernen
von Elementen aus dem heif3en Grill.

Das Gerat wird niemals starten, bevor Sie die
Tur gut schlieRen(achten Sie darauf, daR sich
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Bedienungsanleitung

das metallische Zunglein mit dem Innenknopf
gut beruhrt, ein Klick soll sich vor dem
Verschlul® der Tir verstehen lassen) und das

innere Blaulicht ausgeschaltet ist.
|

BESCHREIBUNG

A: Oberes Gehause

B: Basisstation

C: Heiz Element

D: Tirgriff

E: Glass Tur

F: Zeitgeber

G: Angabe Licht

H: Drehspiess

I: End Gabel J: Kebab

K: Obere Stiitze (Kebab)L: Untere Stiitze (Kebab)

M: Auffangwanne

TECHNISCHE DATEN

Spannung: 220-240V~ 50-60Hz
Leistung: 1500W
Kapazitat: 21 Liter

ANWENDUNG

Vor der ersten Benutzung.
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Bedienungsanleitung

Stellen Sie Ihren Grill auf eine ebenen Flache wie z.B. eine Arbeitsplatte oder Tisch. Achten Sie darauf, dass
der hinteren Seite vom Grillrost gegen die Wand ist und andere Oberflachen, die entfernt von der Wand.
Entfernen Sie alle Aufkleber von dem Grill. Entfernen Sie die Auffangwanne, Drehspiess, Gabeln und Kebab
und waschen Sie sie in warmem Seifenwasser oder in der Spiilmaschine. Trocknen Sie diese griindlich bevor
Sie diese wieder in den Grill geben.

A Der Tirgriff kann entfernt werden, damit Sie das Innere des Gerates besser reinigen konnen.
Bevor Sie den Grill nutzen, folgen Sie der folgenden Montageanleitung (Bild) zum entfernen.

Wenn Sie bereit sind, den Grill zu benutzen, achten Sie darauf, dass sich die Timer-Steuerung in der "Aus/Off"
Stellung befindet und das Gerat vom Netz getrennt ist. Wir empfehlen einen Probelauf, um sich mit dem Grill
vertraut zu machen und um Schutzstoffe oder Ole, die fiir die Verpackung und Versand verwendet wurden,
zu beseitigen. Stecken Sie das Kabel in eine 220-Volt-Steckdose. Stellen Sie den Zeitgeber auf "20" Minuten.
Eine kleine Menge von Rauch und Geruch kann festgestellt werden, dies ist Normal.

Um Kratzer, Beschadigung, Verfarbung oder Feuergefahr zu vermeiden, speichern Sie nichts auf dem Grill,
vor allem nicht wahrend des Betriebs.

Rotisserie Grill Anwendung

Schieben Sie eine Grillgabel auf das Ende des Drehspielles so dass die Zinken in Richtung Zentrum weisen
und ziehen Sie die Schrauben leicht an.

Schieben Sie das spitze Ende des Drehspielles durch die Mitte des Garguts.

Schieben Sie die andere Grillgabel auf das anderen Ende des Drehspielles mit den Zinken in

Richtung auf den Braten.

Richten Sie den Braten aus, so dass es auf dem Drehspiel’ zentriert ist. Stellen Sie sicher, dass die Gabeln
sicher in den Braten greifen und am Spiel} befestigt sind, ziehen Sie danach die Schrauben fest.

Beim Kochen von Gefliigel, kann es notwendig sein, Beine und Fliigel, am Koérper mit Metzger Bindfaden zu
sichern, um den Braten so kompakt wie moglich fiir eine reibungslose Bewegung des Drehspield zu machen.

Wirzen oder bestreichen Sie den Braten je nach Wunsch.

WICHTIG! Geben Sie die runde Tropfwanne in die Buchse in der Unterseite des Ofens, zum auffangen des
Bratenfetts.

Setzen Sie das feste Ende des DrehspieRes in die Antriebsbuchse im Zentrum der Tropfwanne.
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Bedienungsanleitung

Befestigen Sie das gerillte Ende (grooved end) in der SpieR-Unterstiitzung auf der Oberseite im Inneren des
Grills.

Voll Extremitat

Rillen Extremitat

SchlieBen Sie die Glastiir und das innere Blaulicht schaltet sich automatisch ab.

Stellen Sie den ZEITGEBER auf die erforderliche Zeit, je nach REZEPT.

Wenn der Braten fertig ist, schalten Sie den Zeitgeber auf "Aus", und ziehen Sie den Grill aus der Steckdose.
Entfernen Sie den Drehspield durch Anheben und herausziehen. Ziehen Sie den unteren Teil des Spiel3es aus
der Auffangwanne und geben Sie es in einen Ort zum Schneiden.

Legen Sie den Braten auf ein Schneidebrett oder einen Teller und lassen Sie ihn fir 10-15 Minuten stehen,
dies ermoglicht ein ausbreiten der Safte durch den ganzen Braten, fiir einen feuchten, wiirzigen Braten.

Mit einem Topflappen, l16sen Sie die Schrauben an den Drehspie8-Gabeln und entfernen Sie den Drehspield
vom Braten. Entfernen Sie vorsichtig die Grillgabeln und schneiden Sie den Braten.

Kebab Grill Anwendung

Falls Ihr Grill mit Kebab Zubehor ausgestattet ist, folgen Sie bitte den Anweisungen fiir die Verwendung.

2. Geben Sie die runde Tropfwanne in die Buchse in der Unterseite des Ofens, zum auffangen des
Bratenfetts.
3. Setzen Sie das feste Ende des DrehspieRes in die Antriebsbuchse im Zentrum der Tropfwanne.
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Befestigen Sie das gerillte Ende (grooved end) in der Spief3-Unterstiitzung auf der Oberseite im
Inneren des Grills.

SchlieRen Sie die Glastiir und das innere Licht schaltet sich automatisch ab.

Stellen Sie den ZEITGEBER auf die erforderliche Zeit, je nach REZEPT.

Wenn die Kebabs fertig sind, schalten Sie den Zeitgeber auf "Aus", und ziehen Sie den Grill aus der
Steckdose.

Rezept Referenzen

v wNRe

Huhnchen, Ente 30~45 Minuten
Steak 45~60 Minuten

Kabob 20~30 Minuten

Fisch 20~32 Minuten

Gemuse 15~20 Minuten

REINIGUNG UND LAGERUNG

Drehen Sie den Zeitgeber auf "Aus" (“Off”) und ziehen Sie das Gerat aus der Steckdose.

Lassen Sie den Grill und alle Zubehoérteile vollstandig vor der Reinigung abkuhlen.

Reinigen Sie die Aulienseite des Grills mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie diese danach
grindlich ab. Entfernen Sie hartnackige Flecke mit einem nicht scheuernden Flissigreiniger.
Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Scheuermittel, da diese die Oberflache zerkratzen.

Reinigen Sie die Glastiir mit einem mit warmem Seifenwasser angefeuchteten Tuch oder Schwamm
und trocknen Sie diese danach griindlich ab.

Waschen Sie die Fettpfanne in heilem Seifenwasser oder in der Spilmaschine. Entfernen Sie
hartnackige Flecken mit einem Nylon-oder Polyester-Mesh-Pad und einem milden, nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Abspilen und griindlich trocknen.

Wenn sich Kriimel und Verschmutzungen auf der Unterseite des Grills befinden, wischen Sie diese
mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie danach griindlich.

Die Wande im Inneren des Grills ermoglichen ein absetzen von Nahrungspartikeln oder Spritzern
wahrend des Einsatzes, welche leicht abgewischt werden kdnnen. Entfernen Sie hartnackige Spritzer
nach dem Gebrauch mit einem Nylon-oder Polyester-Mesh-Pad, Schwamm oder Tuch, mit warmem
Wasser. Tupfen Sie danach mit einem Papiertuch oder einem weichen, trockenen Tuch zum trocknen.
Den Drehspiess und Gabeln (ohne Schrauben), die Kabobs und der Fischkorb kdnnen in der
Spillmaschine oder in warmem Seifenwasser gewaschen werden. Waschen Sie die Schrauben per
Hand in warmen Seifenwasser und trocknen Sie diese danach griindlich ab.
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Korrekte Entsorgung des Gerats
(Electrical and Electronic Equipment)

(Gultig in der Europdischen Union und dem Rest Europas, dass die Lander einem separaten
Sammelsystem eingefiihrt haben)

_ Die europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-und Elektronik-Altgerate (WEEE), in Verbindung
bleiben Das alte elektrische Haushaltsgerate dirfen nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden.
Altgerate missen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten Materialien
zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt.
vorherige Benachrichtigung vorzunehmen.

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne auf alle Produkte gekennzeichnet, die aus der getrennten Sammlung zu
erinnern.

Die Verbraucher sollten ihre Kontaktdaten lokalen Behérden oder lhren Handler fiir Informationen Uber die korrekte
Entsorgung

C€

LIVOO
BP 61071

67452 Mundolsheim - FRANKREICH

*  Unverbindliche Abbildung
e Dader Hersteller um die Qualitit seiner Produkte besorgt ist, behilt er sich das Recht vor, Anderungen ohne
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