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Grazie per aver acquistato un prodotto a marchio LIVOO. Abbiamo in gran considerazione il design, 
l'ergonomia e la facilità d'uso dei nostri prodotti. Speriamo che questo prodotto sia all'altezza delle 
aspettative.  

Questa manuele di uzo è anche disponibile sul nostro sito www.livoo.fr 

 

CONSIGLI PER LA SICUREZZA 

SI PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE STRUZIONI 

PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO E CONSERVARLE PER 

OGNI ULTERIORE NECESSITA'.  

Il funzionamento o l’uso scorretto può provocare danni 

all’apparecchio e lesioni all’utente. Assicurati diseguire tutte le 

istruzioni di sicurezza. Utilizza questo apparecchio solo per lo 

scopo per cui è stato progettato ; decliniamo qualsiasi 

responsabilità in caso di danni dovuti a un uso o 

maneggiamento scorretto.  

1.  Quest’apparecchio è destinato all'uso domestico  

2.  Prima dell'uso, verificare che la tensione della presa a 

muro corrisponda alla tensione nominale.  

3.  Innestare l apparecchio ad una presa murale  

4. Questo apparecchio non sarà usato da bambini da 0 

anno a 8 anni. Questo apparecchio può essere utilizzato 

da bambinidagli 8 anni in su se loro sono supervisionati 

continuamente. Questo apparecchio può essere 

utilizzato da persone con ridotte capacità fisiche, 

sensoriali e  mentali,  prive  di  esperienza  o  conoscenze  

adeguate,   a condizione  che  tali  individui  abbiano  

ricevuto  assistenza  o istruzioni per l’uso sicuro 
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dell’apparecchio e se sono in grado di comprendere i 

pericoli insiti.  

5. La pulizia e la manutenzione non devono essere fatte 

da bambini.I bambini non devono giocare con 

l’elettrodomestico.  

6. Tenere l’elettrodomestico e il suo cavo lontano dalla 

portata dei bambini al di sotto degli 8 anni.  

7. Non  lasciare  mai  l’apparecchio  incustodito  quando  

è in funzione.  

8. Stacca la spina quando non usi l’elettrodomestico.  

9. Non utilizzare mai l’apparecchio :  

. Se il cavo di alimentazione è danneggiato  

. In caso di mal funzionamento  

. Se è stato danneggiato in qualche modo  

. Se è stato immerso in acqua  

. Se è caduto  

10. Non ci sono le riparazioni possono essere eseguite solo 

dall'utente. 

11. Non  utilizzare  l'apparecchio  se  il  cavo  è  anneggiato,  

se  si verificano  malfunzionamenti  o  se  l'apparecchio  

è  stato danneggiato  in  qualche  modo.Se  il  cavo  di  

alimentazione  è danneggiato,  deve  essere  sostituito  

dal  produttore, dal  suo agente di servizio o da altro 

personale qualificato(*), per evitare qualsiasi pericolo.  
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12. Collocare il dispositivo su una superficie piana, stabile e 
resistente al calore 

13. Mai immergere la base del vostro apparecchio in acqua 

o altri liquidi per qualunque motivo. Non mettere maiin 

lavastoviglie.  

14. Non toccare la spina con le mani umide o bagnate.  

15. Assicurarsi che il cavo non possa impigliarsi in alcun 

modo. Non usare mai l'apparecchio vicino a superfici 

calde.  

16. Non spostare l'apparecchio tirando il cavo  

17. Non  avvolgere  il  cavo  intorno  all'apparecchio  e  

nonpiegarlo  

18. Non  lasciare  mai  l’apparecchio  incustodito  quando  è 

funzione.  

19. Non usare mai l'apparecchio vicino a superfici calde.  

20. Custodire  l'apparecchio  lontano  da  tessuti,  tende  o 

tutti altri  materiali  infiammabili  per  evitare  di  

catenare  un incendio.  

21. L’apparecchio  non  è  progettato  per  essere  usato  con 

un timer esterno o un telecomando.  

22. Per quanto riguarda le informazioni relative 

all'installazione,    manipolazione,  manutenzione e 

smaltimento dell'apparecchio, grazie a   fare riferimento 

al paragrafo seguente del manuale 
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23. Cucinando apparecchi dovrebbe essere posizionato in 

una situazione stabile coi manici (se alcuno) posizionò 

evitare fuoriuscita dei liquidi caldi. 

24. È assolutamente necessario mantenere 

quest’apparecchio sempre pulito quando entra in 

contatto diretto con gli alimenti 

25. Riguardo alle istruzioni per pulire superfici in contatto 

con cibo o lubrifica, grazie assegnare al sotto paragrafo 

del manuale. 

26. Quest’apparecchio  è  destinato  all'uso  domestico  e 

applicazioni simili come ad esempio:  

. cucina  per  il  personale  in  negozi,  uffici  o  altri 
ambienti  

. lavorativi 

. fattorie 

. dai clienti di hotel, motel e altri tipi di ambienti 
residenziali 

. bed and breakfast.  
 

(*) Elettricista qualificato e competente: l’ufficio vendite del produttore o importatore o qualsiasi 

persona qualificata, approvata e competente per effettuare questo tipo di riparazioni in modo da 

evitare tuttii pericoli. In ogni caso si dovrebbe rendere l’elettrodomestico all’elettricista. 
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PRECAUZIONI DI SICUREZZA SPECIALI 

–  Attenzione alle superfici 

roventi! 

Le superfici possono essere molto calde quando 

l'apparecchio funziona. 

– Questo tipo di friggitrice può essere utilizzato solo con olio 

o grassi liquidi e non è adatto all'uso con grassi solidi. I 

grassi solidi possono contenere acqua che potrebbe 

provocare schizzi di grasso bollente. 

– Non accendere mai la friggitrice senza olio o grasso in 

quanto si potrebbe danneggiare la macchina. Inoltre non 

inserire nella vasca altri liquidi come acqua o altre sostanze. 

 

DATI TECNICI 

Tensione di esercizio:  220-240 V~50 Hz  

Alimentazione:   2000 W 

 

TABELLA PER LA FRITTURA 

TIPO DI CIBO                            TEMPERATURA DI FRITTURA (oC) 

Patatine pre-fritte                                        160 

Patatine da friggere                                       180 

Fonduta di parmigiano                                    170 
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Informazioni : 
- Da usare con prodotti surgelati; dividere la quantità  di patatine fritte in 2 per evitare che l’olio si 
raffreddi troppo velocemente. Scuotere il prodotto surgelato su un lavandino in modo da rimuovere 
il ghiaccio in eccesso. 
- Quando si utilizzano patate fresche: asciugare  le patate dopo averle lavate in modo che non 
finisca acqua nell’olio. 
- Friggere le patatine in 2 tempi: il primo (pre-frittura) da 5 a 10 minuti a 170 oC. 

 Il secondo (frittura finale): da 2 a 4 minuti a 190 oC. Scolare bene. 
 

PROTEZIONE DA SURRISCALDAMENTO: 
- Se per errore doveste accendere la friggitrice quando non c’è olio o grasso all’interno, la 

protezione da surriscaldamento si accenderebbe automaticamente. L’elettrodomestico non può 

più essere usato momentaneamente, scollegarlo quindi dalla presa di corrente. 

- Solo dopo che l’elettrodomestico è stato lasciato completamente raffreddare, premere il tasto 

“RESTART” sul resto dell’elemento di controllo in modo da poter utilizzare di nuovo la friggitrice.  

Per fare ciò, dovrete utilizzare un utensile di plastica o legno lungo almeno 4 cm. 

 

 

PRIMA DELL'USO 

Prima del primo utilizzo, rimuovere i materiali di imballaggio 
Quindi, lavare gli accessori e la pentola interna in acqua calda. Asciugare bene prima dell'uso.  
Assicurarsi che le parti elettriche restino asciutte.  
La friggitrice è dotato di un termostato e luci regolabili. Questo sistema friggitrice "aperto" 

garantisce ottimi risultati professionali e facilità di pulizia. 

Crocchette di formaggio                                    170 

Crocchette di carne/pesce/patate                            190 

Pesce   160 

Bastoncini di pesce                                          180 

Ciambelle 190 

Crocchette di carne                                      190 

Pollo                                     170 

Scampi fritti                                    170 
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DESCRIZZIONE 

 

USO 

1. Rimuovere il coperchio ed estrarre gli accessori. 

2. Riempire la friggitrice con la quantità di olio ograsso desiderata.  

3. Assicurarsi che il livello dell'olio o del grasso sia compreso tra l'indicazione minima e quella 

massima indicate all'interno dell'apparecchio. Per ottenere migliori risultati, si consiglia di 

non mescolare tipi diversi di olio.  

4. Scegliere la temperatura adatta agli alimenti da friggere. Consultare la tabella delle 

temperature.  

5. Per inserire il cestello nella friggitrice utilizzare l'impugnatura.  

6. Inserire nel cestello gli alimenti da friggere.  

7. Per ottenere i risultati migliori, inserire nel cestello alimenti asciutti. Abbassare il cestello nel 

recipiente con l'olio molto lentamente, per evitare troppi schizzi.  

8. La spia si spegne una volta raggiunta la temperatura selezionata. Attendere sempre che 

venga raggiunta la temperatura selezionata. Per mantenere l'olio alla temperatura 

selezionata, il termostato e la spiasi accendono e si spengono continuamente.  

9. Trascorso il tempo necessario per la frittura, sollevare nuovamente il cestello.  

10. Scollegare il cavo dalla presa.  

11. Dopo l'uso, risciacquare l'impugnatura e il cestello e asciugarli perfettamente.  

12. Quando la friggitrice si è raffreddato completamente, è possibile inserire nuovamente il 

cestello nell'apparecchio e riporlo. Riporre la friggitrice con il coperchio chiuso in un luogo 

asciutto e buio. In tal modo, è possibile lasciare l'olio e il cestello all'interno della friggitrice 

quando viene riposta.  

 

PER SOSTITUIRE L'OLIO 
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Prima di sostituire l'olio, assicurarsi che la friggitrice e l'olio si siano completamente 
raffreddati(scollegare il cavo dalla presa!). Sostituire regolarmente l'olio. Questa operazione è 
assolutamente necessaria quando l'olio diventa scuro o assume un odore diverso. Ad ogni modo, 
sostituire l'olio almeno ogni 10 utilizzi. Sostituire l'olio tutto insieme in un'unica volta, non mescolare 
olio vecchio e nuovo. L'olio scartatoinquina l'ambiente. Non gettarlo con la normale spazzatura ma 
seguire le indicazioni municipali per trovare learee di smaltimento nella propria zona. 
 

PULIZIA E MANUTENZIONE 
 

Nota : Per spostarla, attendere che si sia raffreddata completamente.  
 

1. Pulire la superficie esterna della friggitrice con un panno inumidito e asciugare con un panno 
morbido e pulito.  

2. Non utilizzare detergenti o spugne abrasive.  
3. Pulire il cestello e la sua impugnatura con acquacalda e sapone. Asciugare bene prima dell'uso.  
4. Durante la sostituzione dell'olio è possibile anche pulire l'interno della friggitrice. Svuotare la 

friggitrice e pulirne l'interno prima con un panno carta e poi con un panno imbevuto di acqua 
e sapone. Strofinare con  

5. Si sconsiglia il lavaggio in lavastoviglie 
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Il corretto smaltimento dell'unità 

(Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche) 

(Applicabile nell'Unione Europea e nel resto d'Europa che hanno adottato sistemi di raccolta differenziata 

paesi) 

 

La direttiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE), prevede che 

gli elettrodomestici non debbano essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti domestici. Gli apparecchi dismessi devono 

essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed 

impedire potenziali danni per la salute umana e l'ambiente. Il simbolo del cestino barrato è riportato su tutti i prodotti 

per ricordare gli obblighi di raccolta separata. I consumatori devono contattare la propria autorità locale o il rivenditore 

per informazioni sulla corretta dismissione del loro prodotto. 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• illustrazione non contrattuale 

• informazioni sui prodotti sono soggette a modifiche senza preavviso 

 

 LIVOO 

 BP 61071   

 67452 Mundolsheim - FRANCE 

 


