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Bedienungsanleitung

Wir danken lhnen, dass Sie ein Produkt der Marke LIVOO gekauft haben. Wir legen viel Wert auf Design,
Ergonomie und den einfachen Gebrauch unserer Produkte. Wir hoffen, dass Sie unser Produkt vollstandig
zufrieden stellen wird.

Diese Bedienungsanleitung ist fiir unsere Website ebenfalls verfligbar www.livoo

Sicherheitshinweise
BITTE NEHMEN SIE SICH DIE ZEIT, DIESE BETRIEBSANLEITUNG,
BESONDERS VOR DER ERSTEN BENUTZUNG, SORGFALTIG ZU LESEN
UND HEBEN SIE SIE AUF.

Eine Fehlbedienung des Gerates oder ein unsachgemaler Gebrauch
kann Schaden anfligen oder den Benltzer verletzen. Vergewissern
Sie sich, dass Sie das Gerat fir den vorhergesehenen Zweck
benitzen; wir lehnen jede Verantwortung fur Schaden durch
unsachgemafRen Gebrauch oder schlechte Handhabung ab.

1. Die alleinige Befolgung der
Sicherheitshinweise beseitigt nicht alle
Gefahren restlos und es mussen stets
geeignete Unfallverhitungsmalinahmen
angewendet werden.

2. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile
Flache.

3. Kochgerate sollten mit den Griffen (falls

vorhanden) in einer stabilen Stellung
positioniert werden, um ein Verschitten der
heillen Flissigkeiten zu vermeiden.
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Niemals das Gerat benutzen, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert, wenn es
heruntergefallen oder beschadigt worden ist
bzw. ins Wasser gefallen ist. Bringen Sie das
Gerat zur Inspektion und Reparatur zu einem
Kundendienstzentrum.

. Versuchen Sie niemals das Gerat eigenstandig
auseinander zu bauen.

Es besteht ein Verletzungsrisiko, falls das
Gerat unsachgemald verwendet wird.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht
abdecken.

Bewegen Sie das Gerat nicht, solange es sich in
Betrieb befindet oder heil} ist.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern von 0 bis 8
Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahre verwendet werden, falls Sie
standig beaufsichtigt werden. Dieses Gerat
kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verminderten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten bzw.
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mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, falls diese beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Die Reinigung und die Wartung durch den
Benutzer darf nicht von Kindern durchgefiihrt
werden.

Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel
immer aulRerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heilRen
Oberflachen oder Warmequellen
(Kochplatten, geringer Abstand zu heiRen Gas-
oder Backofen etc.).

VORSICHT: Die Temperatur zuganglicher

Oberflachen kann wahrend des Betriebs sehr
hoch sein.
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13.VORSICHT: Die Oberflache des Heizelements
weist nach dem Gebrauch Restwarme auf

14.Vor der Lagerung oder Reinigung das Gerat
stets abkuhlen lassen.

15.Niemals das Unterteil des Gerats in Wasser
oder eine andere Flussigkeit tauchen, aus
welchem Grund auch immer. Wasser darf
nicht in das Unterteil des Gerates eindringen.

16.Niemals das Gerat mit feuchten Handen
verwenden.

17.Vor dem Gerateanschluss, stellen Sie sicher,
dass die Netzspannung in lhrem Haus der
ausgewiesenen Spannung auf dem
Typenschild des Gerats entspricht.

18.Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, durch
externe Zeitgeber oder ein separates
Fernbedienungssystem betrieben zu werden.

19.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person
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ausgetauscht werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden ).

20.Ziehen Sie nicht am Netzkabel oder dem Gerat,
um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

21.Lassen Sie das Kabel nicht Gber die Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen und
lassen es keine heilRen Flachen beruhren.

22.Die Steckdose muss immer zuganglich bleiben,
wenn das Gerat eingesteckt ist.

23.Das Gerat nur an eine Steckdose mit einem
eingebauten Erdungsanschluss anschlielSen.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird,
muss es einen eingebauten Erdungsanschluss
aufweisen und muss auf die Leistung des
Gerates ausgelegt sein.
Achten Sie darauf, dass niemand im Inneren
eingeschlossen ist.

24.Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig
abgekinhlt ist, bevor Sie es reinigen und lagern.

25.Bezuglich der Anweisung zur Reinigung von
Oberflachen, die in Kontakt mit Lebensmitteln
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kommen, beziehen Sie sich bitte auf den unten
stehenden Absatz ,Reinigung”® in der
Bedienungsanleitung.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wenn es eingesteckt ist oder sich in Betrieb
befindet.

Ziehen Sie stets den Geratestecker bei
Fehlfunktionen, nach dem Gebrauch und vor
der Reinigung.

Bewahren Sie das Handbuch mit dem Gerat
auf. Falls das Gerat von einer dritten Person
verwendet wird, muss diese
Bedienungsanleitung Ubergeben werden.
Verwenden Sie das Gerat nur flr den privaten
Gebrauch und auf die Weise, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

Verwenden Sie kein anderes als das vom
Hersteller empfohlene Zubehor, da dies
ansosnten zur Beschadigung des Gerats fuhren
konnte.
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30.Es ist absolut notwendig, dieses Gerat
jederzeit sauber zu halten, da es in direkten
Kontakt mit Lebensmitteln kommt.

31.Dieser Gerattyp ist nicht dafir entwickelt,
kontinuierlich verwendet zu werden. Es ist
kein professionelles Gerat, vorubergehende
Arbeitsunterbrechungen sind erforderlich.

32.Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien
und lassen Sie es niemals in einer Umgebung
zuruck, wo es Wettereinflissen und
Feuchtigkeit ausgesetzt ist.

33.Dieses Gerat ist fur den Haushaltsgebrauch
und ahnliche Anwendungsbereiche bestimmt,
z.B.:
* in Personalkiichen in Geschaften, Biiros und

anderen Arbeitsumgebungen

* in Gast- und Farmhausern

* in Hotels, Motels und anderen
wohnahnlichen Bereichen fir Kunden

* in Fruhstlckspensionen und dahnlichen
Bereichen.
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() Kompetenter, entsprechend qualifizierter Elektriker: Kundendienstabteilung des Herstellers oder
Importeur oder jegliche qualifizierte Person, die befugt (iber die erforderlichen Kenntnisse verfligt, um
Reparaturarbeiten vorzunehmen und alle Gefahren zu vermeiden. Es sollte in jedem Falle ein
Elektrogeratemechaniker zu Rat gezogen werden.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Voltage: 230V~50-60Hz
Power: 1650W

Vor der ersten Inbetriebnahme

- Entfernen Sie die Schutzverpackung des Geréts. Lassen Sie diese nicht innerhalb der Reichweite von
Kindern zurtick.

- Reinigen Sie den Fonduetopf, die Teller, Pfannen und das Zubehor mit Seifenwasser und wischen Sie
diese mit einem weichen Tuch ab.

- Heizen Sie das Gerat fiir 15 Minuten ohne die Verwendung von Nahrungsmitteln vor. Es kann bei der
ersten Verwendung zu einer leichten Rauchbildung kommen. Das ist normal. Stellen Sie sicher, dass der
Raum gut bellftet ist.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestdandige Oberflache.

Achten Sie darauf, das Gerat nicht an einer Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte aufzustellen, um
ein Umkippen zu verhindern.

Stellen Sie das Gerat niemals direkt auf eine leicht zu beschadigende Oberfldache, wie zum Beispiel ein
Glastisch, ein Tischtuch oder eine Plastiktischdecke bzw. lackierte Mdbel.

Niemals Aluminiumfolie oder einen anderen Gegenstand unter dem Stein oder dem Kochfeld platzieren
bzw. zwischen dem Reflektor und dem Heizelement.

VERWENDUNG IHRES GERATS

Fiir den Einsatz von 4, 8 oder 12 Personen dank der 3 unabhangigen Schalter
Fondue

e Stellen Sie Ihr Gerat auf eine ebene Flache in der Tischmitte. Wickeln Sie das Kabel ab und stecken
Sie es in eine Netzsteckdose. Stellen Sie sicher, dass das ON/OFF-Taste auf ,0” eingestellt ist, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

* Fillen Sie vorsichtig den Topf mit den gewiinschten Zutaten (Ol, Briihe, etc.) und stellen sicher, dass
der Flussigkeitspegel nicht die MAX-Markierung auf der Topfinnenseite tUberschreitet.

» Stellen Sie den Schalter auf die Position "I".

» Erhitzen Sie den Topf fiir etwa 20 bis 30 Minuten, um das Ol auf die richtige Temperatur zu bringen.

» Nach der Verwendung, stellen Sie das ON/OFF-Taste auf die Stufe ,0“, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie das Gerat vollstdandig abkiihlen, bevor Sie es anfassen.
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Wir empfehlen, nicht zu oft das gleiche Ol zu verwenden. Dieses Ol baut sich schnell ab.
Kein Wasser in das Olbad geben (Gefahr von Olspritzern und Verbrennungen)

Raclette

e Sorgfaltig das Stromkabel abwickeln und den Geratestecker einstecken.

e Stellen Sie den Schalter auf die Position "I".

e Lassen Sie das Gerat fiir 15 Minuten vorheizen. Legen Sie den Ké&se in die Pfannen.

* Nach der Verwendung, drehen Sie das ON/OFF-Taste in den Schalter auf AUS, um das Gerat
auszuschalten. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat fiir 1 Stunde
abkihlen, bevor sie es bewegen oder reinigen.

HINWEIS:

Lassen Sie wahrend des Betriebs keine leeren Pfannen im Gerat.

Schneiden Sie lhr Essen nicht auf der Platte.

Um eine Beschadigung der Kochfeldbeschichtung zu vermeiden, verwenden Sie immer einen
Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz.

GRILL UND CREPES

* Stellen Sie den Schalter auf die Position

e Lassen Sie das Gerat 15 Minuten lang vorheizen.

e Schneiden Sie das Fleisch in kleine Stiicke, um es schnell zu garen, legen Sie lhr Essen auf die
Steinplatte oder auf den Steinkochplatte oder auf der Grillplatte.

e Fir die Pfannkuchen kénnen Sie lhren Pfannkuchenteig auf die runden Schlitze der Grillplatte geben,
je nach gewtiinschter Dicke mehr oder weniger Teig. Die Pfannkuchen auf jeder Seite backen (je nach
Dicke mehr oder weniger Zeit), bis sie goldbraun sind.

e Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch mit dem EIN/AUS-Schalter aus, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie es 1 Stunde lang abkiihlen, bevor Sie es bewegen oder reinigen.

Illll'

REINIGUNG UND WARTUNG

Stellen Sie Ihr Gerdt auf eine ebene Flache in der Tischmitte. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdts ab
und ermoglichen Sie ein vollstindiges Abkiihlen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und stellen Sie es nicht in die Geschirrspiilmaschine.
Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel, wie Backofenreiniger.

Reinigen Sie den Fonduetopf, die Teller, Pfannen und das Zubehor mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm. Spilen Sie den Topf griindlich aus.

Wischen Sie das Heizelement bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab und trocken Sie es vor der Lagerung
ab.

An einem kiihlen und trockenen Ort lagern. Nicht im Freien lagern.
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Korrekte Entsorgung des Gerats
(Electrical and Electronic Equipment)
(Gultig in der Europdischen Union und dem Rest Europas, dass die Linder einem separaten Sammelsystem

eingefiihrt haben)

_ Die europdische Richtlinie 2012/19/EU {iber Elektro-und Elektronik-Altgerate (WEEE), in Verbindung bleiben
Das alte elektrische Haushaltsgerate dirfen nicht Gber den normalen Hausmill entsorgt werden. Altgerate
mussen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten Materialien zu optimieren
und die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt. Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne auf alle
Produkte gekennzeichnet, die aus der getrennten Sammlung zu erinnern. Die Verbraucher sollten ihre Kontaktdaten lokalen
Behorden oder lhren Handler fir Informationen Uber die korrekte Entsorgung ihrer Produkte.

C€

LIVOO
BP 61071

67452 Mundolsheim - FRANKREICH

e Keine vertraglichen Anspriiche fiir das Foto
*  Um die Qualitit seiner Produkt bemiiht, behilt sicher der Hersteller Anderungen ohne voherige Benachrichtigung vor.
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